BAILLAURY GRAND CRU
ABBE ROUS

ROUSSILLON

AOP B
Coteaux de schistes, du bord de la Mer

Méditerranée Banyuls-sur-Mer
Pyrénées-Orientales.

(épages:

75% Grenache noir, 25% Grenache Gris
Vinification :

Vendanges en septembre. Raisins égrap-
pés et foulés. Macération sur grains de 18
jours apres mutage.

Elevage :

Oxydatif - En cuve et foudre de chéne
jusqu’a la mise en bouteille.

Nolzs de ng»uﬁzﬁ'&w

Robe Acajou  Cacaoté, écorce Structurée, veloutée,

aux reflets d'orange, caramel, raisin de Corinthe, figue
~N cuivrés humus. seche, saveurs épicées e

SIMPLE

Pour l'apéritif !

Ou en vin de médita-
q tion au coin du feu.

EXOTIQUE
Idéal sur de la cuisine
Thai et Indienne. W—

FROMAGE

Superbe sur un plateau

W' de fromages affinés.

DESSERT

Parfait sur des

patisseries orientales. W’



nstallée a Banyuls-sur-Mer, la Cave de I'’Abbé Rous
produit et commercialise une belle gamme de vins
d’AOC Collioure et Banyuls. Son nom a été choisi
en hommage a I'Abbé qui a la fin du XIX®™¢ siecle
s'instaure premier négociant éleveur de vins de
Banyuls pour financer la construction d'une
église pour le village.

La cave produit des Vins doux naturels
ainsi que des vins secs avec comme
cépages du Grenache (blanc, gris et noir)
mais également du Carignan, de la Syrah

et du Mourvedre.
Elle s'appuie sur 750 vignerons et
leurs 1150 hectares de vignes parmi
lesquels elle réalise des sélections

pour élaborer ses cuvées.

Le vignoble est délimité par les 4 ports de
Collioure, Port-Vendres, Banyuls-sur-Mer et
Cerbére. Planté en terrasses, il bénéficie d'un
terroir constitué exclusivement de schiste.

Ce sol est particulierement idéal pour le
grenache, le cépage phare du cru, car il
permet de révéler sa véritable nature.
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