
ABBÉ ROUS
CUVÉE NADAL

AOP Banyuls

ROUSSILLON

ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe brun 
fauve.

Feuille de tabac,
épices piquantes.
Praline, noix

Racée, équilibrée, 
ronde. Café torréfié,
prunneau, réglisse.

SERVIR  }  à 15°C

Terroir  :  
Schistes Maigres, érodés et peu fertiles
du bord de la Mer Méditerranée.
Banyuls-sur-Mer - Pyrénées-Orientales.
Cépage :
100% Grenache noir.
Vinification :
Vendanges fin septembre. Raisins foulés et 
partiellement égrappés. Mutage sur grain, 
tardif pour 1 équilibre sec recherché. Ma-
cération de 18 jours après mutage.
Élevage : Oxydatif - 8 ans en foudre de 
chêne, affinage en bouteilles en cave sou-
terraine à température régulée. Mise en 
bouteille en novembre.

Pour l’apéritif !
Ou en vin de médita-
tion au coin du feu.

Idéal sur des plats 
sucrés / salés.

Superbe sur un chèvre 
sec.

Au chocolat et café.

SIMPLE

FROMAGE

CONVIVIAL

DESSERTS

DOUX
NATUREL

V I N

GRAND CRU

Caves  
Maillol
Perpignan



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

ABBÉ ROUS
Banyuls-sur-Mer

Installée à Banyuls-sur-Mer, la Cave de l’Abbé Rous 
produit et commercialise une belle gamme de vins 
d’AOC Collioure et Banyuls. Son nom a été choisi 
en hommage à l’Abbé qui à la fin du XIXème siècle 

s’instaure premier négociant éleveur de vins de 
Banyuls pour financer la construction d’une 

église pour le village.
La cave produit des Vins doux naturels 
ainsi que des vins secs avec comme 
cépages du Grenache (blanc, gris et noir) 
mais également du Carignan, de la Syrah 

et du Mourvèdre.
Elle s’appuie sur 750 vignerons et 
leurs 1150 hectares de vignes parmi 

lesquels elle réalise des sélections 
pour élaborer ses cuvées.

Le vignoble est délimité par les 4 ports de 
Collioure, Port-Vendres, Banyuls-sur-Mer et 

Cerbère. Planté en terrasses, il bénéficie d’un 
terroir constitué exclusivement de schiste. 
Ce sol est particulièrement idéal pour le 

grenache, le cépage phare du cru, car il 
permet de révéler sa véritable nature.


