>

ROUSSILLON

NATIFOC

Terroir :

Schistes Maigres, érodés et peu fertiles
du bord de la Mer Méditerranée.
Banyuls-sur-Mer - Pyrénées-Orientales.

(épage:

100% Grenache

Vinification :

En rouge avec macération de la vendange

foulée et partiellement égrappée.
Fermentation malolactique faite.

Elevage : Oxydatif - Madérisation dans des
1/2 muids en vidange a l'air libre.
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Robe Topaze Chaud, boisé. Nerveuse et fine.
reflets cuivrés.  Vanille, réglisse.  Torréfaction, rancio.
s
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ACCORDS

SIMPLE

Y Pour l'apéritif !

CONVIVIAL
Idéal sur des tartines

beurrées et anchois
Superbe sur un beau

au sel.
W' plateau de fromages.
AU COIN DU FEU

FROMAGE

En vin de méditation.




nstallée a Banyuls-sur-Mer, la Cave de I'’Abbé Rous
produit et commercialise une belle gamme de vins
d’AOC Collioure et Banyuls. Son nom a été choisi
en hommage a I'Abbé qui a la fin du XIX®™¢ siecle
s'instaure premier négociant éleveur de vins de
Banyuls pour financer la construction d'une
église pour le village.

La cave produit des Vins doux naturels
ainsi que des vins secs avec comme
cépages du Grenache (blanc, gris et noir)
mais également du Carignan, de la Syrah

et du Mourvedre.
Elle s'appuie sur 750 vignerons et
leurs 1150 hectares de vignes parmi
lesquels elle réalise des sélections

pour élaborer ses cuvées.

Le vignoble est délimité par les 4 ports de
Collioure, Port-Vendres, Banyuls-sur-Mer et
Cerbére. Planté en terrasses, il bénéficie d'un
terroir constitué exclusivement de schiste.

Ce sol est particulierement idéal pour le
grenache, le cépage phare du cru, car il
permet de révéler sa véritable nature.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - www boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



