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ARNAUD DE VILLENEUVE

AOP. Gitos, duw Raussillon

Terroir :
Entre Pyrénées et littoral méditerranéen.
Coteaux de marnes noires, proches d’Es-
pira-de-I'Agly et de Case-de-Péne.
(épages :

Grenache blanc, Macabeu, Vermentino.
Vinification :

Pressurage direct, vinification a base tem-
pérature.

Elevage :

En cuve, jusqu’a la mise en bouteille en dé-
cembre suivant la vendange.
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Jolierobe or pale  Intense, notesde  Ample, Fleurs blanches.
aux reflets verts.  garrigue, fleurs Belle tension et jolie
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ACCORDS

APERO
A partager avec les

W—- copains.
FRAICHEUR &
lades d'été et grillades. W—-

Superbes sur des sa-
CHIC

Divin sur des poissons

& et viandes blanches en
g sauce.

FROMAGE

Idéal sur un joli plateau &
de fromages affinés. W’




rnaud de Villeneuve est une coopérative
vinicole capable de proposer une des plus

belles palettes de vins du Roussillon.
Le vignoble s'étend sur 2000 hectares de
vignes exploitées par 300 vignerons et bénéfi-
cie d'une mosaique de terroirs. Les vignes
sont majoritairement implantées sur des
plaines proches de la mer jusqu’aux
coteaux de larriére-pays, jusqu’a 200

métres d'altitude.
Il est réparti sur plusieurs zones géogra-
phiques aux caractéristiques variées.
Au nord, les coteaux des Corbiéres,
a l'ouest, les terrasses de la vallée
de la Tét et de I'Agly, au centre, les
terrasses et plateaux du Crest et du
Jas. Plus proche de la mer enfin, les
plaines alluvionnaires.
Soucieux de préserver l'environne-
ment qui entoure la vigne et sa biodiver-
sité, ils privilégient les pratiques culturales
raisonnées et incitent leurs vignerons a limi-
ter les traitements. Une partie du vignoble
est exploitée en agriculture biologique et ils
sont en conversion vers le label Vignerons
en Développement Durable.
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. Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma| O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 170 36 21
www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - 'abus d'alcool est dangereux pour la. santé, veuillez consommer avec modération



