
ACCORDS

Notes de Dégustation

Cerise confite, compotée 
de pruneau, finement 
boisé vanillé.

Cerise confiturée 
et pruneau frais.

Terroir  :  
Vignoble du Roussillon situé entre 
Pyrénées et littoral Méditerranéen.
Cuvée issue de nos meilleures vignes sur 
le terroir du Crest et les contreforts des 
Corbières.
Cépages :
80% Grenache Noir, 20% Grenache Gris
Vinification :
Vinification traditionnelle à température 
contrôlée. Mutage sur moût. 
Élevage : Oxydatif. 36 mois en cuve puis en 
foudres durant 24 à 36 mois. 
Mis en bouteille en mai 2020.

RIVESALTES TUILÉ 5 ANS

AOP Rivesaltes Tuilé

Robe tuilée 
aux reflets
rubis.

ARNAUD DE VILLENEUVE

ROUSSILLON

SERVIR  }  à 15°C
Pour l’apéritif 
et des tapas.

SIMPLE

Idéal sur des tartines 
de foie gras mi-cuit au 
pain d’épices.

CHIC

Superbe sur du chèvre 
sec, Munster
et Maroilles .

FROMAGE

DOUX
NATUREL

V I NCaves  
Maillol
Perpignan

idéal sur des pâtisseries 
orientale

DESSERT
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Arnaud de Villeneuve est une coopérative 
vinicole capable de proposer une des plus 
belles palettes de vins du Roussillon.
Le vignoble s’étend sur 2000 hectares de 

vignes exploitées par 300 vignerons et bénéfi-
cie d’une mosaïque de terroirs. Les vignes 

sont majoritairement implantées sur des 
plaines proches de la mer jusqu’aux 
coteaux de l’arrière-pays, jusqu’à 200 
mètres d’altitude. 
Il est réparti sur plusieurs zones géogra-
phiques aux caractéristiques variées. 

Au nord, les coteaux des Corbières, 
à l’ouest, les terrasses de la vallée 
de la Têt et de l’Agly, au centre, les 
terrasses et plateaux du Crest et du 
Jas. Plus proche de la mer enfin, les 

plaines alluvionnaires.
Soucieux de préserver l’environne-

ment qui entoure la vigne et sa biodiver-
sité, ils privilégient les pratiques culturales 

raisonnées et incitent leurs vignerons à limi-
ter les traitements. Une partie du vignoble 
est exploitée en agriculture biologique et ils 

sont en conversion vers le label Vignerons 
en Développement Durable.

Rivesaltes
ARNAUD DE VILLENEUVE


