
ARDBEG
Distillerie ARDBEG

La distillerie Ardbeg élabore le single malt le plus tourbé d'Écosse. 
Par le passé, l'absence de ventilation dans les fours de séchage 
du malt retenait la fumée de tourbe, expliquant ainsi le caractère 
très tourbé de son single malt. Les single malts Ardbeg allient à 
une rusticité pleine de charme, une grande finesse et une grande 
richesse d'expression digne des meilleurs whisky. La véritable 
frénésie des amateurs pour chacune des expressions du whisky 
Ardbeg fait que sa production est presque intégralement dédiée 
à son single malt et non aux assemblages.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation. 

Notes de dégustation
NEZ  }  Puissant, salin, frais. Tourbé, sel, poivre blanc. Salicorne, granite humide.
Citron, réglisse, fleurs capiteuses. BOUCHE } Grasse et fraîche.  On retrouve tous 
les arômes du nez.
FINALE  }  Cendre, chocolat noir à la menthe.
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Les distilleries du sud d’Islay, sont les 
plus puissantes, produisant un whisky plus 
ou moins fort d’odeur, macéré dans de la 
tourbe fumée, de l’eau salée et iodée. Les 
whiskies de cette partie de l’île sont pour 
la plupart caractérisés de médicinaux. Ces 
distilleries utilisent non seulement une 
forte part de malt tourbeux (50 mesures 
par million pour Ardbeg, 40 mesures pour 
Laphroaig), mais aussi l’eau marron de l’île 
pour chaque étape de la production. 
Les distilleries du nord d’Islay, Brui-
chladdich et Bunnahabhain offrent par 
contraste, plus doux, ceci car ces distille-
ries extraient l’eau printanière avant qu’elle 
n’ait été en contact avec le sol tourbeux et 
utilise même un orge doux voire non-tour-
beux. Le résultat donne à ces whiskies un 
goût plus doux, moussu (plutôt que tour-
beux), avec un trait algueux, de noisette, et 
un final toujours sec. 
La distillerie du milieu de l’île, reste au 
milieu des 2 extrêmes (tourbeux mais 
non-médicinal, caramélisé, avec des sen-
teurs florales et des traces d’huile de lin). 
L’une bien que proche de Bunnahabhain, 
produit un délicat et verdoyant malt, avec 
certains traits de tourbe, iode/sel, balancés 
avec des notes florales et un final pimenté.

Fiche Technique / AN OA
L’expression An Oa (prononcez An Oh !) rend hommage à son origine 
sauvage avec des contrastes entre intensité et douceur, qui célèbrent 
la rencontre des tempêtes et du calme. The Mull of Oa est la partie la 
plus indomptable d’Islay. D’un côté, les falaises font face aux orages et 
vagues de l’Atlantique, et de l’autre, elles abritent la distillerie Ardbeg 
des puissants vents écossais.
Ardbeg An Oa se caractérise par les contrastes de cet endroit où tem-
pêtes et calme se rencontrent.

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.
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