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TEBBOIBS DE BEB’U

CHATEAU DE BERU

Terroir : -
Sol calcaire Kimméridgien.
(épage : 100% Chardonnay A CCO/QDS

Vinification : Vendange manuelle, vini-

fiée avec en levures indigenes et en cuve
inoX .

Elevage 2 En cuve et en foudre pendant APERO

. . . . Délicieux sur des as-
10 mois sur lies fines ; avant une mise en perges vertes en sauce
bouteille avec une dose de soufre mini @  mousseline aux herbes

(20mg/I). fraiches.

POISSON &
\ Superbe sur une sole

meuniére.

/
Neoles de Digualalian g o
7Y Idéal sur une cassolette

- w d'écrevisses.

, ITALIA!
R(A)be jaune Chgir subtile deAs Superbe fraicheur. Superbe sur un risotto &
pale. fruits blancs mars.  Volume et longueur. e

Des notes salines. Belle et a l'ail. q
I tension. e ‘




prés une vie parisienne dans la

finance, Athénais de Béru a repris

en 2006 les 15 hectares de vignes de

la propriété familiale, rapidement

convertie en bio puis,dés 2010, en biodynamie.

Energique, déterminée, elle revient aux

travaux des sols, vendange exclusivement

a la main, éléve longuement - deux

hivers — en foudre, barrique et amphore.

Nourrissants, les derniers vins (y compris

les quelques cuvées issues d'achats de raisins,

dans la gamme Athénais) possedent un éclat, une

vigueur de constitution, une exigence de maturité

et d'intégrité du fruit hors du commun. La précision

et la maitrise technique désormais atteintes, avec

des vinifications quasiment sans soufre, devrait

encore faire progresser le domaine dans les
étoiles.

CHATEAU DE BERU B'
CHABLIS mw

CHATEAU DE BERU

,’

Caves Ma

www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consomimer avec modération

Dimanche et Jours rériés 70h -12h30

[Z Z Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop
O cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21



