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BONNIGLA'-BODET
.. AOP Tounaine

(épage : 100% Sauvignon A CCO/QDS

Vinification : Vendanges manuelles, ra-
massage en caissettes de 15 kg, fermen-

tation a basse température (16-17°C) en ;
levures indigenes. & APERO

A déguster en bonne

E'Ievage:3 mois sur lies fines. W'compagnie
EN COQUILLES !
Superbe sur des Saint-
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-M : : D . : : kées. g

POISSON
, /1 Idéal sur des filets de
y 4 %a‘ - saumon en sauce a
& &Ko /' J g\ l'oseille.
Robe Droit, surlesagru-  Equilibrée, vive, ciselée, CRUSTACES &
jaune mes, le buis. D'une  belle salinité. Superbe sur des gam-

trés pale.  grande finesse. bas au citron confit. g
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e Domaine Bonnigal-Bodet est situé a Limeray,

sur le coteau de la rive nord de la Loire, proche

d’Ambois ; compte 55 hectares de vignes. Les

vignerons élaborent des vins d’AOP Amboise.

Depuis 2015, la 4°m¢ génération est incarnée par

Jean Baptiste Bonnigal et Stéphane Bodet. «

Nous avons fait le choix de valoriser ce que la

nature nous offre ; les terroirs s'expriment au

travers de vinifications parcellaires avec les

cépages : Chenin et Malbec. Afin de vous

transcrire au mieux|’émotion de nos terroirs

nous vendangeons manuellement, nous

trions sur table les raisins et nous laissons

toutes les fermentations se déclencher

naturellement. Durant toute I'année de travail

a la vigne nous travaillons les sols, nous maitrisons

notre enherbement pour préserver les typlhodromes

et la vie microbienne des sols, nous effectuons un

maximum de travaux manuels et nous traitons la
vigne avec des produits biologiques. »
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Amboise Loire Valley
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consomimer avec modération



