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CLIMAT LES VERNAYES
BRET BROTHERS

AOP Macesn-Ips

Terroir : Sol trés calcaire a 230m d'altitude.
(épage : 100% Chardonnay

Viticulture : En conversion bio, vin issu
d'achat de raisins sur une sélection de
micro-parcelles de vieilles vignes travail-
|ées par des vignerons passionnés, sur
des terroirs bien spécifiques

Vinification : Vendange manuelle.
Pressurage en grappes entieres. Levures
indigenes.

Elevage : 11 mois, 80% en cuve et 20% en filt.

Robe or jaune
soutenue aux

N

Produit en
&&d’ & conversion vers

|’Agriculture

Biologique

g

reflets brillants.

Expressif, zeste de
mandarine, aromes
trés frais, fleurs du

verger, figue et datte.

La structure trés
onctueuse, presque
sucrée, mais sans

lourdeur préjudiciable
a l'équilibre global. r

ACCORDS

& CASSE-CROUTE
Sublimera un jambon
persillé et cornichons et
; du fromage de chevre.
COMME POPEYE! &

Merveilleux sur des

épinards a la creme et
ceufs pochés. .7

ENTRE COPAINS
Superbe sur des cour-

W’ gettes farcies au broc-
ciu.

COCOTTE

Superbe sur une &
blanquette de veau a
I'ancienne. \



ean-Philippe et Jean-Guillaume BRET ont créé Bret
Brothers en aolt 2001 dans le but d’élaborer de tres
grands vins de terroirs, provenant essentielle
ment du Maconnais, en Bourgogne du Sud. Cet objec-
tif certes ambitieux, implique un cahier des charges ri-
goureux qui leur est cher, a savoir :
* La sélection de micro-parcelles de vieilles vignes
travaillées par des vignerons passionnés, sur des
terroirs bien spécifiques ;
* |l'achat de raisins sur pied exclusivement
(100% des raisins achetés sont certifiés Bio
ou en conversion) ;
* La vendange manuelle de raisins mars réali-
sée par notre équipe ;
* La vinification 100% en levures indigenes ;
* L'élevage et la mise en bouteille par nos
soins ; Toutes ces étapes étant réalisées
avec la méme attention, la méme passion
que pour les raisins provenant de notre Do-
maine La Soufrandiere. Depuis le Millésime 2006,
Bret Brothers est contrélé et certifié par ECOCERT
pour ses vins Bio. En 2013, nous produisons 10 cuvées
certifiées Vin Biologique (sans compter celles de leur
domaine). Depuis le millésime 2019, 100% de leurs
achats sont certifiés Bio ou en conversion. Il s'agit
bel et bien d'un engagement de leur part pour
soutenir une Agriculture durable a laquelle nous
croyons beaucoup. Les vins s’en trouvent d’autant
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& La Soufrandiére
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