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CLIMAT "EN COMBE"

BRET BROTHERS
AOP Saint-\fbran

Terroir : Sol trés rouge et trés riche oxyde

de fer, marne & 350m d'altitude. A CCO/QDS
(épage : 100% Chardonnay
Vinification : vendange manuelle.

Pressurage en grappes entiéres, fermen- APERITIF
tation avec levures indigénes en cuve et Idéal en bonne compa-
fOts, malolactique & 100%. gnie sur des|r"'ettes de
Elevage : 11 mois, 80% en cuve et 20% en ft. i maquereati

VOLAILLE
_ Merveilleux sur une es-

calope de veau crémée
aux morilles. V

CRUSTACE
Parfait sur un crabe /
mayonnaise maison a
: g I'estragon
Robe jaune d'or, Pur et frais, notes frui- Dense et envelop- )
brillante. tées de pomme jaune pante sur une finale ITALIA! '
et d'agrumes. saline et de beaux et Superbe sur un risotto

subtils amers. Joli gras et SEEEE
~ et superbe minéralité.r ' -




ean-Philippe et Jean-Guillaume BRET ont créé Bret
Brothers en aolt 2001 dans le but d’élaborer de tres
grands vins de terroirs, provenant essentielle
ment du Maconnais, en Bourgogne du Sud. Cet objec-
tif certes ambitieux, implique un cahier des charges ri-
goureux qui leur est cher, a savoir :
* La sélection de micro-parcelles de vieilles vignes
travaillées par des vignerons passionnés, sur des
terroirs bien spécifiques ;
* |l'achat de raisins sur pied exclusivement
(100% des raisins achetés sont certifiés Bio
ou en conversion) ;
* La vendange manuelle de raisins mars réali-
sée par notre équipe ;
* La vinification 100% en levures indigenes ;
* L'élevage et la mise en bouteille par nos
soins ; Toutes ces étapes étant réalisées
avec la méme attention, la méme passion
que pour les raisins provenant de notre Do-
maine La Soufrandiere. Depuis le Millésime 2006,
Bret Brothers est contrélé et certifié par ECOCERT
pour ses vins Bio. En 2013, nous produisons 10 cuvées
certifiées Vin Biologique (sans compter celles de leur
domaine). Depuis le millésime 2019, 100% de leurs
achats sont certifiés Bio ou en conversion. Il s'agit
bel et bien d'un engagement de leur part pour
soutenir une Agriculture durable a laquelle nous
croyons beaucoup. Les vins s’en trouvent d’autant
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