
Expressif, complexe 
et intense.

Fraîche, légèrement per-
lante. Belle vivacité.

LOIRE

Robe 
blanc-vert.

ACCORDS
Terroir  :  
Sol de Granit jaune et quartz.

Cépages : 100% Melon de Bourgogne

Vinification : Vendanges manuelles.
Pressurage pneumatique.
Débourbage léger. Vinification classique 
sur lies et en cuve souterraine. Fermenta-
tion alcoolique thermo-régulée.

Élevage : En cuve souterraine sur lies fines.

AOP Muscadet Sèvre et Maine -  sur - Loire

Notes de Dégustation
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LA BRETONNIÈRE
GROS PLANT

SERVIR  } 12°C
GARDE } 2 - 3 ans

Superbe sur un beau 
plateau de fruits de 
mer.

BORD DE MER !

Superbe sur des pâtes 
fraîches aux coques
en persillade.

ITALIA !

Idéal sur des couteau 
en persillade

PLANXA

À déguster en bonne 
compagnie

APÉRO
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B ertrand Cormerais et Anthony Branger pr-
duisent des vins « vrais », complexes et équilibrés, 
au Domaine de la Bretonnière est situé à 15 Kms 
au Sud de Nantes, dans l’appellation Muscadet 

Sèvre et Maine. Bordant l’Atlantique, l’appella-
tion Muscadet Sèvre et Maine est l’appella-

tion de la Loire située la plus à l’Ouest. Elle 
doit son nom aux deux rivières qui tra-
versent le vignoble, la « Sèvre Nantaise » 
et la « Petite Maine ». C’est aussi, avec ses 

11 000 hectares, l’appellation de Vins 
Blanc Secs mono cépage la plus vaste 
de France, avec les cépages Melon de 
Bourgogne, et Folle Blanche.

Le domaine est situé, pour une grande 
partie, sur des terroirs de caractère et 

d’exception, le Granite, la « Roche des Bre-
tons », alors que seul 7 % de l’appellation Mus-
cadet est cultivé sur ce type de sol.
La cueillette est effectuée à la main, le plus 

tard possible. Ces vendanges, à pleine ma-
turités vont permettre d’élaborer des vins 

amples, corsés, équilibrés en acidité.

Maisdon- sur- Sèvre

LA BRETONNIÈRE


