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La Guyane a de fortes traditions sucriéres et rhu-
mieres. En 1930 on y comptait 17 distilleries de
rhum. Aujourd’hui le nombre a considérable-
ment diminué, on en trouve 6, dont la plus vieille
du pays toujours en activité, la fameuse distillerie
Saint-Maurice. Cette méme distillerie qui a su ré-
sister a la concurrence des rhums antillais, a pu
bénéficier en 2013 d'un important investisse-
ment qui lui a permis de se moderniser.

Les champs de cannes sont localisés sur une cen-
taine d’hectares dans l'est de la Guyane. La ré-
gion dispose de terrains de bonne qualité entre
I[racoubo et Saint-Laurent-du-Maroni. Le climat
chaud et humide de la Guyane a une influence
majeure sur le vieillissement du rhum.

Versez votre rhum dans un verre Warm, qui
se referme légérement au centre ce qui vous
permettra de concentrer les arémes.

Approchez le verre de votre nez mais pas trop
pres. Humez les parfums, puis prenez une
petite gorgée de rhum et fermez la bouche.
Faites rouler cette gorgée sur et autour de
la langue. Vous saliverez pour réduire na-
turellement le degré d’alcool avant d'ava-
ler. Quelques secondes aprés avoir avalé le
rhum, concentrez vous sur les saveurs et sen-

sations qui persistent en bouche. ﬂJ ‘ CA\/ | ST E

Ce rhum peut se déguster le soir ; a I'heure de I'apéritif, en fin de repas, dans

un fauteuil en “vin” de méditation.
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PRISTOL PORT MORANT

PORT MORANT / DIAMOND

La distillerie de Port Morant a été construite sur les rives de la
riviere Demerara en 1732, ce qui en fait I'un des domaines les
plus anciens du monde. Port Morant a utilisé les plus grands
alambics de Guyane pour produire des rhums alambics pleins
et riches en esters. Il tient son nom du Iégendaire double
alambic en bois provenant de la distillerie. La Guyane est le
seul endroit ou vous pouvez encore le trouver ! Aprés sa fer-
meture, le Port Morant a été transféré a la distillerie Diamond
(Demerara), qui est la seule en activité du territoire.

Embsuloilon, PRISTOL CLASSIC RUM

Bristol Classic Rum est la marque de rhum de Bristol Spirits,
un embouteilleur indépendant anglais qui importe du rhum.
En général le vieillissement se poursuit a Bristol dans une
cave humide et fraiche, parfois en changeant de fat pour
réaliser une "finition". Son président, John Barrett, veille
particulierement au respect des regles qu'il s'est fixées : pas
d'assemblage (un seul alambic, voire un seul fat), pas de
colorant ni de filtration (ou une filtration Iégere.

Ce rhum a été distillé dans I'alambic en bois Port Mourant en

1999. Cet alambic est I'un des plus vieux au monde puisqu'il
date de 1732. La distillerie Port Mourant a depuis été fermée

mais I'alambic a été transféré au sein de la distillerie Diamond.
Le rhum a ensuite été embouteillé en 2015, a Bristol en Angle-
terre, apres 16 ans de vieillissement en flt de bourbon dont
une bonne partie sous les latitudes fraiches d’Angleterre (d'ou
sa couleur tres claire pour un rhum agé pourtant de 16 ans).

Nlis, do degustition

NEZ } Boisé, oxydation fat sherry, noix, pruneau, caramel, noix de
pécan, café noir, réglisse. BOUCHE } Caramel, noix, toffee, café, mé-
lasse, sauce soja, chocolat noir, pruneau a I'eau-de-vie.

FINALE } Café, mélasse.
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@ Limpidité : Cristallin Limpide Voilé Trouble Dépots
Couleur: Tres clair Clair Typique Foncé Tres foncé
Intensité Olfactive: Trés Faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Agressivité Olfactive: Absence Faible Moyenne Agressive Trés Agressive
oN Richesse Aromatique: Pauvre au Simple Trés Riche ou Complexe
Impression Premiére : Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Profil Gustatif: Rondeur Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Acidité/Bralant Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
9 Amer Tres faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Typicité Aromatique: Typique Atypique
Persistance Aromatique: Tres Courte Courte Moyenne Longue Trés Longue
Courte Moyenne Longue Persistante

Commentaires

RHUM } Eau-de-vie, canne a sucre ou de ses dérivés (mélasse, sirop)
MELASSE DE CANNE } Dérivés de la cristallisation du jus de canne.

VEGETAUX } Canne fraiche, Herbe Fraiche, Sous-bois, Feuillage, Foin, Céréales... [_ed/ J 1%

EPICES } Poivre, Girofle, Piment, Cannelle, Aromates, Muscade, Gingembre, Mélasse. ..

TOASTES } Caramel, Levure, Fruits & coques, Praliné, Vanille, Café, Cacao, Pain grillé...

BOISES } Cuir, Réglisse, Bois de Santal, Boite a cigare, Bois brdilé, Torréfi¢, Balsamique ...

FRUITES } Fruits tropicaux, Fruits blancs, noirs et rouges, Fruits secs et cuits, Agrumes. ..

FLORAUX } Fleurs fraiches, Fleurs séchées, Miel, Lavande, Violette, Cire d'abeille, Médicinal, Mentholé...
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RON HISPANIQUE / Rhum de mélasse / Cuba, Porto Rico, République Dominicaine, Venezuela, Colombie, Nicaragua...
RUM BRITANIQUE / Rhum de mélasse / La Barbade, Guyane Britannique...

RHUM AGRICOLE / Sec et Fruité / Rhum de jus de canne / IGP ou AOP francaise - Martinique, Guadeloupe, Réunion,
Guyane... CACHACA / Diverses variétés de canne, assemblées ou seules/ Brésil.

Lundi au Samedi 10h-20h - Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.




