
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe jaune 
pâle

Frais, agrumes, 
fleurs blanches, 
fenouil

Fraîche, saline
et minérale

Terroir  :  Sol de schistes et argilo-cal-
caire, Vallée de l’Agly entre Tautavel, Mau-
ry et Saint-Paul-de-Fenouillet entre 100 et 
200 mètres d’altitude.
Cépages : Grenache Gris, Macabeu, Gre-
nache Blanc
Vinification : Vendange manuelle,  Les 
fermentations se font pour moitié en cuve 
et pour l’autre en fûts de 400 L de plu-
sieurs vins avec des bâtonnages sur lies 
quotidiens et maîtrise des températures 
durant la fermentation alcoolique. 
Élevage : Encuve et en fût, pendant 6  à 8 
mois.

ROUSSILLON

AOP Côtes du Roussillon

SEC
V I N

COUME MARIE
LA PRÉCEPTORIE

SERVIR  } 10 - 12°C
GARDE  } 2 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

À partager avec
les copains. sur des 
tapas maison.

APÉRO

Idéal sur des médail-
lons de veau.

VIANDE

Parfait sur des sushis.
PRODUITS DE LA MER  

Superbe sur une planxa 
de poissons.

POISSON



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e domaine de la Préceptorie est né de 
l’association de trois anciens coopéra-
teurs de Maury, les Frères Parcé, et de la 
jeune génération du domaine de la

Rectorie, à Banyuls. 
Ils se sont installés en 2001 dans les vastes lo-

caux d’une ancienne cave coopérative, avant 
de déménager dans un nouveau chai à 
Saint-Paul-de-Fenouillet. 
Le vignoble est situé au nord-ouest du dé-

partement des Pyrénées-Orientales, sur 
le très qualitatif secteur d’altitude des 
Fenouillèdes. Il s’étend sur 24 hectares 
récoltés en vendanges manuelles et 

cultivés en bio. L’encépagement est com-
posé de :  Grenache noir, Carignan, Syrah et 

Mourvèdre en rouge et de Grenache blanc et 
gris et Macabeu en blanc.

Aujourd’hui, c’est la nouvelle génération de
«Parcé Frères» Martin, Augustin et Vincent qui 

est aux commandes et donne un nouveau 
souffle aux vins du Roussillon.

Saint-Paul-de-Fenouillet

LA PRÉCEPTORIE


