
Parfait sur un gigot 
d'agneau de 7 heures 
aux herbes fraîches et 
ail en chemise.

Explosif, fruits 
mûrs aux accents 
de garrigue, 
notes florales.

AU FOUR

Robe 
pourpre, 
brillante.

DOMAINE DUSEIGNEUR
CATARINA

ACCORDS

Terroir  :  Galets roulés, sables et calcaires 
sur 3 parcelles.
Cépages : Grenache de 90 à 100% suivant 
les millésimes. Le reste est composé le cas 
échéant de Syrah, Mourvèdre et Cinsault.
Vinification : Vendange manuelle. Les rai-
sins des trois parcelles sont vinifiés sépa-
rément. Selon les millésimes, une partie 
de la vendange est non égrappée. La 
fermentation en levures indigènes durant 
4 à 5 semaines en cuve ciment.
Élevage :  12 mois demi-muids  de plu-
sieurs vins. 

AOP Châteauneuf- du-Pape

OUVRIR  } 2h avant, à 
carafer

SERVIR  } 15 - 16°C
GARDE  } 10 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation
Merveilleux sur une 
gigue de chevreuil 
grand veneur.

À POIL !

Matière souple, soyeuse, 
onctueuse, toute en 
légèreté.

RHÔNE

Superbe sur la poule au 
pot farcie de Lucienne.

Superbe sur un coq au 
vin et pommes de terre 
au four.

MIJOTÉ

CUISINE DE MAMIE

SEC
V I N
Vin Nature

E
en hommage à 
Catherine de Sienne, 
Sainte et Docteur de 
l’Église, un personnage 

central du catholicisme 
médiéval. Sous sa houlette, le 
pape Grégoire XI quitta Avignon 
en 1376 pour réinstaller la 
papauté à Rome.



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e Domaine Duseigneur est situé dans le village de 
Châteauneuf-du-Pape. Il couvre 30 hectares répartis 
sur les appellations de Châteauneuf-du-Pape, Lirac 
et Côtes-du-Rhône villages Laudun. Il a été créé en 
1967 par le père de Bernard Duseigneur, lui-même 

héritier de 4 générations de vignerons. Sous l'im-
pulsion de Bernard, le Domaine Duseigneur 

allie habillement tradition et modernité. Issu 
d’une famille vigneronne, installée de l’autre 
côté du Rhône à Saint-Laurent-des-Arbres, 

Bernard Duseigneur prend le gouvernail du 
Domaine en 2002. Après une expérience 
londonienne à la City, Il renoue avec mes 
racines méditerranéennes en continuant 

l’œuvre de son père Jean et de son frère Fré-
déric pour amarrer le navire sur la rive gauche 

du Rhône à Châteauneuf-du-Pape.
Associé depuis 2007 avec Philippe Faure-Brac, meil-
leur sommelier du Monde 1992, Bernard a le privilège 
de travailler avec un des plus fins connaisseurs du 

monde du vin qui est aussi un véritable amoureux 
des terroirs et des vignerons. Le vignoble est 
conduit en biodynamie sous le label Biodyvin.

   Châteauneuf-  du-Pape
DOMAINE DUSEIGNEUR


