
ACCORDSTerroir  :  
Sol argilo-calcaire et schistes noirs.
Pyrénées-Orientales
Cépages : 
Grenache Noir, Syrah
Vinification :
Maitrise totale des températures, fermen-
tation longue et arrêt de fermentation par 
filtration pour conserver les sucres natu-
rels du raisin. Mise en bouteille précoce.
Élevage : En cuve.

CHÂTEAU DE PENA
DE GROUPE
THÉRAPIE

IGP Côtes Catalanes

ROUSSILLON

Notes de Dégustation

Fruitée, notes de pêche 
blanche. Finale fraîche et 
légèrement perlante.

Intense, poire,
bergamote 
et citron vert. 

Robe or 
blanc.

demi
V I N
SEC

SERVIR  } 
à 9 - 10°C

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster entre 
copains !

Idéal sur des Saint-
Jacques poêlées.

Superbe une parillada 
de viandes ou pois-
sons..

APÉRITIF

CHIC

PLANXA

Superbe sur un Bo Bun, 
des nouilles au poulet !

CUISINE ASIATIQUE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

C ‘est dans le Roussillon, à une 
quinzaine de kilomètres à l’Ouest 
de Perpignan, que notre cave 
coopérative se situe, au sein du 

village de Cases de Pène. Littéralement le 
mot "Pena" signifie "Roche", il désignait 
au Moyen-Age le Château bâti dans un 
roc sur la montagne dominant la vallée 
de l’Agly et notre village.

Au cœur de la vallée de l’Agly, c’est 
une histoire d’amitiés sincères entre 
les familles de vignerons de Cases 
de Pène qui a permis de fonder le 

Château de Pena en 1942, avec pour 
ambition de révéler le terroir de schistes 

noirs typique des premiers contreforts des 
Corbières Catalanes.

Grâce au travail passionné des vignerons 
coopérateurs et du maître de Chai, le 
Château de Pena produit chaque année 

la quintessence des vins du Roussillon, à 
déguster entre amis ou sur les plus belles 

tables.

Cases-de-Pène

CHÂTEAU DE PENA


