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Terroir : W & F amee

Roche-meére du quaternaire ancien, cail-
loutis calcaire, au lieu dit "les Pointes", ter-

roir de Jonquiéres en terrasses du Larzac.

(épage : 100% Cinsault A CCO/QDS
Vinification : Récolte manuelle. Levures
indigénes, aucun intrant sauf une dose

minime de soufre. Les interventions sur le ;
VDL SEZSENTINEVERIE raisin et la fermentation sont faibles. ?\Pjgouster sur une
SERVIR }14-16°C Elevage : 9 4 10 mois en cuve béton. sauc%se seche.
GARDE } 3 ans :

ENTRE COPAINS !

Superbe sur un carpac-

cio de boeuf et frites
- maison. q

ASIATIQUE

Parfait sur une fondue

vietnamienne "adap-
g tée" (terre/mer).

. CUISINE DU MONDE
Robe rubis. Cerise noire, gro- Ronde, fruitée, gour- Vel srals rerles

seille et garrigue. mande, juteuse. Tanins sautées a l'orientale. w
~ fondus. r -




prés plusieurs années comme chef de
culture pour différents domaines de la
région, Romain Portier quitte la vigne
pour devenir caviste. Mais I'envie de faire
son propre vin se fait omniprésente. En 2011, il
achete une parcelle laissée a I'abandon a Saint-
Jean-de-Fos. Un domaine de 5 hectares
sur les communes de Jonquieres et de
Montpeyroux.
Situé au coeur historique de l'appellation
Terrasse du Larzac, c’est I'un des plus petits
domaines du Languedoc.
Planté de Marsanne, de Grenache blanc,
de Cinsault, de Syrah et bien sar de
Mourvedre, le vignoble est lové sur les
contreforts du Larzac. Ce grand terroir de
cailloutis argilo-calcaire est marqué par la
fraicheur qui descend du plateau.

Romain effectue le travail a la vigne presque
intégralement a la main en suivant les principes de
I'agriculture biologique mais aussi de biodynamie

dont il est certifié depuis 2017. Toutes les étapes
de I'élaboration de ses vins, de la culture de la
vigne a la mise en bouteille, sont réalisées par

ses soins et sans ajout d'intrants pour des
vins les plus équilibrés possibles.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



