ROUSSILLON

BABY DEL REY

CLOS DEL REY

Terroir :
Sols calcaires du nord du Roussillon, sur les
villages de Tautavel, Vingrau, Latour-de-
France, en plein coeur du Parc Naturel Ré-
gional Corbiéres-Fenouillédes.
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50% Grenache Gris, 50% Grenache Blanc.
Vinification : Vendange manuelle, pres-
surage direct par pressoir pneumatique,
débourbage a froid, puis fermentation a
température contrélée.

Elevage ¢ Sur lies fines pendant I'hiver en
cuves béton jusqu’en mars puis mise en
bouteille courant avril.
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pale aux reflets péche et de prunes Des saveurs de fruits
argentés. blanches et quelques blancs. Finale fraiche

N notes florales. et minérale. s

IGP Coles (olatlanes

ACCORDS
-

copines !
OLE!
Superbe des calamars
frits et aioli, des cro-
quettes de morue et jus
de citron. .,

& FRUITS DE MER

Idéal, sur un joli plateau
W’ de fruits de mer.
FROMAGE &
Parfait sur un chévre

frais et pate de coing.




e domaine du Clos Del Rey a
été créé en 2001 par Jacques
Montagné.
Julien I'a rejoint en 2004 et tra-
vaille une douzaine d’hectares au
milieu de 300 ha de garrigue aux
senteurs de thym et de romarin.
Situées a 300 m d'altitude, ses par-
celles sont les plus hautes du cru
Maury, au pied du chateau ca-
thare de Quéribus.
Les vignes sont cultivées sur
des sols caillouteux et argi-
lo-calcaires dont les plus vieilles
sont agées de 120 ans.

Le clos Del Rey est une propriété ambi-
tieuse qui se donne les moyens de pro-
duire des vins de terroir expressifs et

CIOS del Rey denses, dont des rouges racés, riches,

intenses et élevés luxueusement.
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