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ervé Bizeul a toujours
aimé les contes. lls ont
bercé son enfance. |l a
appris que la structure d’'un
conte est souvent la méme : une
situation peu enviable, un héros, un
évenement souvent funeste, une quéte,
des péripéties, un dénouement heureux et, bien
sUr, une morale. Celle du “Chat Botté” I'a toujours
fasciné et continue a le faire : “I'industrie et le savoir-

faire valent mieux que des biens acquis”. il n'a hérité de b o

rien et, chaque jour de sa vie de vigneron, travaillant sans l

relache, il a savouré sa liberté de choisir ses cépages, ses '

élevages, ses étiquettes. Il a choisi cette gravure de Gustave Doré pour cette cuvée

- car, comme le dit si bien notre ami le chat, “I'habit, la mine et la jeunesse, pour
inspirer de la tendresse, n’en sont pas des moyens toujours indifférents ».
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SERVIR } 16 -17°C Vinification : Superbe sur une gar-
CARAFER } 1h avant Traditionnelle, Vendanges manuelles. gz diane de taureau
GARDE } avant 2040 Elevage: ~
18 mois sur lies en barrique neuve. SOUS-BOIS

A partager sur une

poélée de cépes et
\_ girolles en persillade. q

CHIC

Idéal sur un filet de
beeuf facon Welligton

sauce foie gras et ca-
: rottes glacées.
SUBLIME

Robe grenat Intense, raffiné,  Puissante, complexe, 2?;:”32&2 Laatrt%ya'e
foncé. fruits noirs, et veloutée, trés belle lon- truffélz_ w
~N épices fortes. gueur. Tanins fins. e -




ervé Bizeul s'installe en 1997 dans un vil-
lage perdu et niché dans un imposant
cirque calcaire au cceur de la zone la plus
montagneuse du vignoble roussillonnais,
Vingrau, et achéte quelques arpents de vignes
pour s'occuper le week-end. A cette époque,
il rencontre sa femme Claudine, originaire de
I'tle de la Réunion, et la convainc de se lan-
cer dans une aventure vinicole un peu folle.
Ainsi, en 1998, sans argent, le domaine est
créé.
Sur l'appellation de Cétes-du-Roussillon
Villages, dans la vallée d’Agly, se trouve
le vignoble d’'Hervé.
Les sols composés de calcaires et dar-
giles donnent des vins denses et struc-

turés, aux capacités de vieillissement illimi-
tées.

Le Grenache, le Carignan, la Syrah, le Mourvedre
et le Lladoner Pelut ont été témoins des évolu-
tions du vignoble, de sa croissance et du perfec-
tionnement des techniques de viticulture.

Sur I'ensemble des 30 hectares, seule une par-

celle est cultivée afin de produire du vin blanc.
DOMAINE DU La magie de I’aveptur_e, du.respect de la
plante et du travail bien fait, sont autant

d’éléments qui ont permis, en trés peu de
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
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