
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe rouge
grenat.

Intense, notes de 
fruits mûrs. Cassis, de 
sous-bois de fumé et 
de cuir.

Structure tannique ve-
loutée et soyeuse. Finale 
riche et généreuse.

Terroir  : Montils, couche épaisse de gra-
viers argileux-silicieux avec en profondeur 
de la crasse de fer.
Cépage : 100% Cabernet Franc
Vinification : Récolte manuelle. Ven-
dange triée grain par grain. Vinification 
traditionnelle en cuve bois après égrap-
page. Pigeage 2 fois/jour pendant10 
jours. Macération d’1 mois. Fermentation 
malolactique sous marc. La fermentation 
alcoolique débute naturellement une 
journée après l’encuvage.
Élevage : 12 mois en barrique.

LES PERRUCHES

AOP Saint-Nicolas-de- Bourgueil

OUVRIR  } 1/2 h avant
SERVIR  } 16 - 18°C

GARDE } 10 - 15 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

LA COTELLERAIE

Délicieux sur un joli 
plateau de cochon-
nailles. 

Superbe sur une tourte 
au poulet et salade.

Parfait sur un onglet au 
Roquefort.

Parfait sur un 
Saint-Nectaire ou un 
Mont d’Or.

ENTRE COPAINS

VIANDE

AU FOUR

FROMAGE

SEC
V I N
Vin Nature

LOIRE /  
Val de Loire



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e Domaine de la Cotelleraie est une exploita-
tion viticole qui appartient à la Famille Vallée 
depuis plusieurs générations se situant au 
cœur du vignoble de Saint-Nicolas-de-Bour-
gueil. Gérald Vallée gère le domaine et s’ef-

force de faire rejaillir les caractères du 
terroir et la typicité du Cabernet Franc 

de ses vignes. C’est au cœur du Val-
de-Loire que se situe le vignoble de 
Saint-Nicolas-de-Bourgueil, au sein 

du parc naturel régional Anjou-
Touraine.
L’appellation couvre une super-
ficie de 950 hectares sur une ter-

rasse graveleuse et des coteaux 
argilo-calcaires. Le vignoble est au-

jourd’hui composé de 24 hectares de 
vignes et cultivé en agriculture biologique 
depuis 1999. En plus de respecter l’envi-
ronnement, l’objectif de cette culture bio-

logique est de créer des vins de qualité, 
des grands cabernets qui reflètent leur 

terroir, des vins francs, frais, fruités, 
élégants et dotés d’une belle matière.

LA COTELLERAIE
Saint-Nicolas-de-Bourgueil


