Caves
Mailol

Perpignan

‘appellation

Cote de Beaune

Villages peut étre

revendiquée pour
toutes las AOC communales
de ce secteur, sauf 4 : Aloxe
Corton, Beaune, Pommard et
Volnay.

COTES
DE BEAUNE-VILLAGES

LOUIS JADOT
AOP Gitos, do Beawne-llages

Terroir : Sol argilo-calcaire

Cépage: 1008 Pt ok ACCORDS

Vinification : vendange manuelle et
triée a la main et égrappée. Macération
de 3 a 4 semaines en cuves inox ou bois

limg DE BEAUNE-VILLAGE

BOURGOGNE

OUVRIR} 1h avant
SERVIR } 14 - 16°C

ouvertes. 2 pigeages quotidiens pendant & PLANXA
GARDE } 5-7 ans Parfait sur du thon

rouge grillé.

la fermentation.
Elevage : 18 mois sur lies fines en fat dont

1/3 en flt neuf. TOUT CRU !
Sublimera sur un
J S tartare de boeuf au
m & D g, couteau et des frites q
maison. )
\ POELEE
J Merveilleux sur un
€0 1) foie de veau grillé au
R4 w vinaigre de Xéres en
Robe Elégant et fruité. Aux  Belle structure ' pesllEe
pourpre. arémes de fruits rouges  soyeuse, des tanins FROMAGE
et de cerises élégants et fins. ) ,
Idéal sur un Un Comté. W'

N [/




out a commencé autour d’'une parcelle.
Cest en faisant I'acquisition du Beaune
Premier Cru Clos des Ursules que
I'histoire de la Maison Louis Jadot
débute en 1826.
Une trentaine d’années, c’est le temps qu'il
a fallu a Louis-Henri-Denis Jadot pour
fonder la Maison, en 1859, et y poser les
valeurs d'une entreprise familiale. C'est
en développant le négoce de vin vers
les marchés du Nord de I'Europe
gu'il contribue déja a I'époque a la
renommeée des vins de Bourgogne.
Le vignoble de 200 hectares est
planté exclusivement de Chardonnay
et de Pinot Noir et vendangé a la main.
Certaines parties du domaine sont converties
a l'agriculture biodynamique. Les vins de la
Maison Louis Jadot sont fins, équilibrés et
d'un niveau tres homogene. La distribution
est confiée exclusivement a un réseau de
caviste de qualité et les vins se retrouvent
_ a la carte des plus grandes tables du
o monde.

LOUIS JADOT Heaume

LOUIS JADOT

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



