CLANDESTINE

CORBIERES

DE MENA.

Vi de France
Terroir :

Argilo-calcaire est tapissé de galets roulés
des poudingues. Parcelles Le Pilou. A CCO/QDS

(épage:

100% Macabeu

Vinification : Vendange manuelle. Macé-
ration pelliculaire. Vinification en levures
indigenes. Sans sulfites ajoutés.

Elevage :

6 mois en f(t.

COCHONNAILLE
Parfait sur un Bellota et

W’ Manchego.

PLANXA

Parfait sur des gambas
grillées a I'huile d'olive

Robe
dorée.

Jus frais de fruits a chair  Un éclat de pureté.

ah
~

et citron.
AU FOUR

& Idéal sur un réti de porc
mariné a la citronnelle
g et au gingembre et
~' sauce soja.
PASTA!

A déguster sur des &

blanche, fleurs printa-
nieres et pierre.

Belle fraicheur, équi-
libre parfait. Superbe! e

pates fraiches aux
coques en persillade. \




e mot de Sébastien Angelet : « De mena
[deé mé&nd] f est un terme catalan qui veut dire
"par nature", en effet c’est par nature que je me
lance dans I'élaboration de vin; Mena peut aussi
vouloir dire sans le moindre doute (sensé cap mena de);
que je ressens dans le sens ou travailler la vigne pour
aboutir au vin ne fait plus aucun doute pour moi
aujourd’hui, c'est méme devenu une évidence.
Mon arriere grand-pére, mon grand-pére et
mon pére ont travaillé trés dur pour me laisser
ce magnifique domaine, peut-étre que faire
du vin est la meilleure maniere de leur rendre
hommage, de les remercier...Es de mena!»
Sur la commune de Paziols, a la frontiéere
du Roussillon, le Domaine De Mena est
conduit par Sébastien, qui travaille les vignes
plantées par son grand-pere, Agusti.
En 2012, las de voir tous ses beaux raisins partir
vers la cave coopérative, il décida de vinifier le plus
naturellement possible une partie de sa production.
En deux millésimes seulement, le Domaine De Mena
se taille une solide réputation aupres des amateurs
de Vins Naturels avec des cuvées comme Agusti,
Clandestine et le désormais célebre Cinsault Wabi-
Sabi, vinifiées sans aucun intrant, excepté un tout
petit peu de SO2 a la mise!

[DEMEE=NA. Fuyi
DE MENA

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération



