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nante argileuse, Vallée de I'’Aude.

(épages :
Sauvignon, Vermentino, Bourboulenc,

Grenache Blanc
Vinification : Traditionnelle et naturelle,

. R APERO
sans intrants et en levures indigénes, pres- 3 .
. Idéal sur des tartines
surage direct.

de caviar d'aubergine
Elevage : En cuve durant 6 mois. z ou d’humus.
Idéal sur des pates
J g fraiches aux légumes
_Mfé i ‘ D 2 [a ﬁ croquants et de saison. 3

FROMAGE

Sublimera une tartine

& de chévre frais, miel et
¢ q fleur de thym.

Jolie robe Frais, élégant, petits  Fraiche, ronde de fruits FRAICHEUR &
jaune d'or. fruits jaunes. mars : péche et abricot.

Merveilleux sur un mes
clun et saumon mariné. g




e domaine de Jean-Louis Denois est situé a
Roquetaillade, pres de l'aire d'appellation de
Limoux dans le Languedoc. Roquetaillade bé-
néficie d'un terroir d’exception. Les sols se sont

développés sur une géologie constituée de dépots

calcaires d'origine marine. Laltération de ces cal-
caires donne des sols argilo-calcaires ou l'argile
a un fort pouvoir de rétention hydrique.
Convaincu de la nécessité d'une autre viticul-
ture et soucieux de préserver I'environnement
de ce site grandiose, Jean-Louis Denois se
tourne vers les techniques les plus respec-
tueuses de l'environnement et devient
aussi pionnier a Limoux de I'enherbement
contr6lé afin de limiter I'usage de désher-
bants.
Depuis 2006, les vignes sont travaillées se-
lon les régles de la culture biologique et c'est
en 2009 que I'ensemble du vignoble est entie-
rement converti au Bio certifié et en biodynamie
depuis 2012.
Le domaine de 25 hectares est planté principale-
ment de Chardonnay et de Pinot noir, ainsi que de
Syrah, de Merlot, de Cabernet Sauvignon, de Ca-
bernet Franc et de Chenin blanc. Enfin un peu
de Muscat et de Grenache complétent cette
collection des plus grands cépages nobles, de
quoi alimenter une gamme compléte de vins

% différents.
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