
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe 
or pâle. 

Floral, rose et sureau.Frui-
té, pomme, poire, abricot 
sec, pointe fumée, épices 
douces.

Ample, harmonieuse. 
Structurée en rondeur, 
fruité et frais.

Terroir  : À forte dominante argileuse,
(frais et tardif).
Cépages : 
50% Pinot Noir, 50% Chardonnay
Vinification : Vendange manuelle. Pressu-
rage des raisins entiers et sélection des jus 
: seuls les jus de cuvées sont utilisés. 
Fermentation : Traditionnelle en partie en 
fût de chêne. Seconde fermentation en 
bouteille et maturation sur lies durant 3 
ans (Méthode Traditionnelle).

TRADITION
AOP Crémant de Limoux

SERVIR  } 10°C
GARDE }  2 - 3 ans
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À partager entre co-
pines.

Idéal sur des bigor-
neaux en mayonnaise 
maison.

Sublimera une sole 
grillée aux amandes.

Parfait sur un carpaccio 
d’ananas à la cannelle.
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Le domaine de Jean-Louis Denois est situé à 
Roquetaillade, près de l’aire d’appellation de 
Limoux dans le Languedoc. Roquetaillade bé-
néficie d’un terroir d’exception. Les sols se sont 

développés sur une géologie constituée de dépôts 
calcaires d’origine marine. L’altération de ces cal-

caires donne des sols argilo-calcaires où l’argile 
a un fort pouvoir de rétention hydrique.
Convaincu de la nécessité d’une autre viticul-
ture et soucieux de préserver l’environnement 
de ce site grandiose, Jean-Louis Denois se 

tourne vers les techniques les plus respec-
tueuses de l’environnement et devient 
aussi pionnier à Limoux de l’enherbement 
contrôlé afin de limiter l’usage de désher-

bants.
Depuis 2006, les vignes sont travaillées se-

lon les règles de la culture biologique et c’est 
en 2009 que l’ensemble du vignoble est entiè-

rement converti au Bio certifié et en biodynamie 
depuis 2012.
Le domaine de 25 hectares est planté principale-
ment de Chardonnay et de Pinot noir, ainsi que de 
Syrah, de Merlot, de Cabernet Sauvignon, de Ca-

bernet Franc et de Chenin blanc. Enfin un peu 
de Muscat et de Grenache complètent cette 
collection des plus grands cépages nobles, de 
quoi alimenter une gamme complète de vins 

différents.

JEAN-LOUIS DENOIS
Roquetaillade


