
ACCORDSTerroir  :  
Schistes  de 10 à 130m d’altitude, 
proche du village de Banyuls-sur-Mer. 
Cépage :
100% Grenache Gris
Vinification : Vendange manuelle. 
Pressurage lent.
Élevage : En fût.

AOP Collioure

ROUSSILLON

DOMAINE AUGUSTIN

Notes de Dégustation

Jolie robe 
jaune clair. 

Complexe . Des 
parfums de garrigue 
intenses et d’agru-
mes.

Fraîche, délicate, ample 
et riche. De jolies . 
Superbe !saveurs de 
citron et gingembre. 
Superbe !

ADEODAT

SEC
V I N

SERVIR  }  12°C
GARDE  }  5 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Superbe sur  des 
queues de lotte au cho-
rizo, un "Mar y Munt".

ENTRE COPAINS

Parfait sur une fondue 
japonaise, saumon, 
Saint-Jacques dans un 
bouillon parfumé au 
gingembre.

ASIATIQUE

Merveilleux sur une 
poularde crémée aux 
champignons des bois.

VOLAILLE

O
n ne connaît à 
Saint-Augustin 
qu’un fils, Adeodat 
; enfant plein 

de talent dont le Saint nous 
rapporte qu’il le dépassait, lui et 
bien des hommes, en intelligence, en 
grandeur. À travers cette cuvée nous 
avons voulu incarner ce qu’il nous a été 
donné de meilleur, ce que nous avons 
reçu, Adeodat qui signifie « Ce que 
Dieu donne ».



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e mot d’Augustin Parcé : « Quand on me 
demande de présenter le Domaine Augus-
tin, j’ai tendance à laisser s’exprimer l’ours 
qui sommeille chez tous ces hommes qui 

passent beaucoup de temps seuls, dehors. Je ré-
ponds alors souvent : « c’est moi… Augustin ». 
En fait, c’est plus que moi.
C’est d’abord mon père, qui m’a donné l’amour 
de ce métier, ici, à Banyuls, ce vignoble à l’an-

cienne, pour ne pas dire carrément antique 
tant il est vieux. C’est aussi le domaine fa-
milial, dans lequel j’ai travaillé pendant mes 

vacances quand j’étais enfant, d’abord à la 
préparation des commandes, au frais à la cave 

puis, quand la force m’est venue, à la vigne, au 
soleil de midi, avec les ouvriers de mon père. Je 
me souviens encore de ma première journée de 
pioche à Col Perdiguer, dur moment Pourtant, c’est 
ce métier que j’ai choisi pour me lancer dans la vie.
Je suis resté 3 ans sur le domaine familial, 3 années 

passées avec ces ouvriers qui sont les premiers à 
m’avoir appris les gestes qui permettent de tail-
ler, greffer, biner, labourer, attacher… ».

Banyuls- sur-Mer

DOMAINE AUGUSTIN


