ROUSSILLON

BLANC DE NOIRS

DOMAINE AUGUSTIN

Sol de schistes en forte pente non mé-
canisable sur les hauteurs de Banyuls.

ACCORDS
100% Grenache Noir

Vinification : Vendange manuelle.
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e mot d’Augustin Parcé : « Quand on me
demande de présenter le Domaine Augus-
tin, j'ai tendance a laisser s’exprimer l'ours
qui sommeille chez tous ces hommes qui
passent beaucoup de temps seuls, dehors. Je ré-
ponds alors souvent : « c'est moi... Augustin ».
En fait, c'est plus que moi.
C'est d'abord mon pére, qui m’a donné I'amour
de ce métier, ici, a Banyuls, ce vignoble a Ian-
cienne, pour ne pas dire carrément antique
tant il est vieux. C'est aussi le domaine fa-
milial, dans lequel j'ai travaillé pendant mes
vacances quand j'étais enfant, dabord a la
préparation des commandes, au frais a la cave
puis, quand la force m'est venue, a la vigne, au
soleil de midi, avec les ouvriers de mon pére. Je
me souviens encore de ma premiére journée de
pioche a Col Perdiguer, dur moment Pourtant, c’est
ce métier que j'ai choisi pour me lancer dans la vie.
Je suis resté 3 ans sur le domaine familial, 3 années
passées avec ces ouvriers qui sont les premiers a
m’avoir appris les gestes qui permettent de tail-
ler, greffer, biner, labourer, attacher... ».
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