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VINUM AUGUSTINI
DOMAINE AUGUSTIN

Terroir : .

Schistes de 10 a 130m d’altitude, W w
proche du village de Banyuls-sur-Mer.

Cépages :

95% Grenache Gris, 2,5% Grenache

Blanc, 2,5% Carignan Blanc.

Vinification : Vendange manuelle.
Pressurage lent. Millésime 2017 issu des

barriques d’Adeodat. La fermentation

est trés rapide et est conduite a tempé- & SIMPLE

rature ambiante. Les barriques sont pla- Parfait sur des an-
cées en extérieur, I'élevage est fait sous g chois de Collioure.
bois, en milieu oxydatif et peut durer 5%

- des années. fROMAGE
Elevage : Oxydatif, en barrique Idéal sur un Comté

affiné, une Mimolette W’
ou un Parmesan.
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DIGESTIF

W' Etonnant aprés le café

g

Jolie robe Complexe . Des par- Fraiche, délicate, bel
jauneclair.  fumsde garriguede  équilibre entre début
réglisse, curry, noix. de joli gras et fraicheur.

N [/

Ry




e mot d’Augustin Parcé : « Quand on me
demande de présenter le Domaine Augus-
tin, j'ai tendance a laisser s’exprimer l'ours
qui sommeille chez tous ces hommes qui
passent beaucoup de temps seuls, dehors. Je ré-
ponds alors souvent : « c'est moi... Augustin ».
En fait, c'est plus que moi.
C'est d'abord mon pére, qui m’a donné I'amour
de ce métier, ici, a Banyuls, ce vignoble a Ian-
cienne, pour ne pas dire carrément antique
tant il est vieux. C'est aussi le domaine fa-
milial, dans lequel j'ai travaillé pendant mes
vacances quand j'étais enfant, dabord a la
préparation des commandes, au frais a la cave
puis, quand la force m'est venue, a la vigne, au
soleil de midi, avec les ouvriers de mon pére. Je
me souviens encore de ma premiére journée de
pioche a Col Perdiguer, dur moment Pourtant, c’est
ce métier que j'ai choisi pour me lancer dans la vie.
Je suis resté 3 ans sur le domaine familial, 3 années
passées avec ces ouvriers qui sont les premiers a
m’avoir appris les gestes qui permettent de tail-
ler, greffer, biner, labourer, attacher... ».

AUGUSTIN Bangu&-m-j/{m

DOMAINE AUGUSTIN

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



