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MARCILLAC

Terroir : ‘}40‘ 'M

Sol d’éboulis calcaire en haut des coteaux

et rougiers permiens en sous sol et sur le A CCO/QDS
bas des coteaux.

(épage : 100% Fer Servadou
Vinification : vendanges manuelles. APERO !
Extraction par pigeage, remontage, et A déguster une belle

SERVIR }14°C délestage. Macération jusqu’a 21 jours en Y planche de cochon-

OUVRIR } 1h avant cuves inox thermorégulées. naille.

ZLUFEEECUC Flevage : En cuve inox. Mise en bouteille
I'année qui suit la récolte. AGNEAU
Superbe sur des cote-

lettes grillées aux sar-
g ments. .

A LA BONNE FRANQUETTE !

Merveilleux sur un
aligot/saucisse ou des
\ tripoux.

Robe rouge Frais de fruits rouges et Attaque franche, FROMAGE
auxreflets  dépices dominés parle saveurs épicées et frui- Idéal sur une tartine

violets. cassis et le poivre. tées, des notes men- toastée de Laguiole et W’
N tholées et réglissées. e roquette. ,
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u coeur de I'Aveyron a Goutrens, dépar-
tement riche de terroirs et de paysages
variés, se trouve le Vallon de Marcillac
particulierement propice a la culture de
la vigne. Le vignoble de Marcillac est im-
planté sur des coteaux d’argile rouge,
dénommeés rougiers, surplombés par
des plateaux calcaires.
Philippe et Julien Teulier, proprié-
taires du Domaine du Cros, appar-
tiennent a la douzaine de proprié-
taires récoltants embouteilleurs.
Le Fer Servadou, également appe-
|é « Mansois » en Aveyron, qualifie
particulierement le Marcillac aux
c6tés du Cabernet Sauvignon, du
Merlot et du Prunelard.
La fluidité de leurs assemblages nait
d'une parfaite maitrise des qualités par-
ticuliéres de leur vignoble, installé en ter-
rasse dans le vallon de Marcillac, terroir
assimilé a la montagne a cause des jour-
nées chaudes et des nuits fraiches de
I'automne. Leurs trois cuvées princi-
pales font honneur a I'ensemble des

| (/ : R O S vins du Sud-Ouest.
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Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

Ca,\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L 'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



