
ELEMENTS OF ISLAY

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation. 

Notes de dégustation
NEZ  }  Gâteau au caramel, fumée de cigarillo, notes médicinales et iodées.
BOUCHE }   Panais rôti au miel, bacon fumé et croustillant, saumure, figue sé-
chée, fumée de feu de bois.
FINALE  }   Cendre, chocolat noir à l'orange, thym, fumée de bois épaisse et 
dense.
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Les distilleries du sud d’Islay, sont les 
plus puissantes, produisant un whisky plus 
ou moins fort d’odeur, macéré dans de la 
tourbe fumée, de l’eau salée et iodée. Les 
whiskies de cette partie de l’île sont pour 
la plupart caractérisés de médicinaux. Ces 
distilleries utilisent non seulement une 
forte part de malt tourbeux (50 mesures 
par million pour Ardbeg, 40 mesures pour 
Laphroaig), mais aussi l’eau marron de l’île 
pour chaque étape de la production. 
Les distilleries du nord d’Islay, Brui-
chladdich et Bunnahabhain offrent par 
contraste, plus doux, ceci car ces distille-
ries extraient l’eau printanière avant qu’elle 
n’ait été en contact avec le sol tourbeux et 
utilise même un orge doux voire non-tour-
beux. Le résultat donne à ces whiskies un 
goût plus doux, moussu (plutôt que tour-
beux), avec un trait algueux, de noisette, et 
un final toujours sec. 
La distillerie du milieu de l’île, reste au 
milieu des 2 extrêmes (tourbeux mais 
non-médicinal, caramélisé, avec des sen-
teurs florales et des traces d’huile de lin). 
L’une bien que proche de Bunnahabhain, 
produit un délicat et verdoyant malt, avec 
certains traits de tourbe, iode/sel, balancés 
avec des notes florales et un final pimenté.

Elements of Islay / LP12
Il s'agit d'un mariage de deux recharges et de deux hogsheads 
de sherry Laphroaig, distillés en 2014 et vieillis pendant plus de 
six ans. C'est un dram plein de notes fortement médicinales, ac-
centué par des couches de fumée de bois et une touche de fruit. 
ÉDITION LIMITÉE à 1672 bouteilles produites.

Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.

Distillerie LAPHROAIG
En raison de son caractère phénolique, Laphroaig jouit d’une grande ré-
putation auprès des amateurs. Rien d’étonnant alors à ce que la distillerie 
soit propriétaire de sa propre tourbière capable de l’approvisionner pour 
les 4 000 prochaines années. Laphroaig ne perdra jamais son caractère et 
par conséquent ses adorateurs et ses détracteurs, car un malt aussi tourbé 
ne peut faire l’unanimité : même l’eau puisée à la source du Loch Kilbride 
est filtrée par la tourbe !
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