LES CAVES MAILLOL

0O
CAV(S

MAILLOL
9 cours Palmarole O Popigusn G

Un peu d'histoire ! aux environs de 1860, deux
jeunes fréres Simon et Pallade Violet, issus d'une famille
modeste de cing enfants dont le pere était muletier, dé-
cident de quitter leur village natal de Corsavy pour la
plaine du Roussillon. Les 2 fréres vont exercer le métier
de marchand ambulant et vendre des articles de merce-
rie, des étoffes et du vin. Aprés une longue expérience iti-
nérante, ils décident de se fixer a Thuir ou ils ouvrent une
boutique. Le 14 Septembre 1866, Simon et Pallade Violet
se constituent en société devant Maitre Augé, notaire a
Thuir. C'est le début d'une belle aventure.

Au début ils ne disposaient que de quelques petits fits
qu'ils remplacerent un peu plus tard par des foudres plus
importants achetés d'occasion. Leur sens inné des affaires
va les inciter a développer leur commerce et a élargir leur
activité de négoce de vins importés d'Espagne (Malaga
et Tarragone).
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Simon Violet servi par sa
connaissance approfondie des
vins et par sa science gusta-
tive, va élaborer la merveilleuse
formule. En mariant certains
grands crus du Roussillon, en
les aromatisant avec des plantes
et en les tonifiant avec des écorces de quinquina,
il créé un apéritif qui est alors commercialisé sous le nom
de "Vin tonique et hygiénique au quinquina".
En cette deuxiéme moitié du XIX¢*Siecle, les vins médici-
naux et ceux a base de quinquina sont réputés comme
reconstituant. C'est Simon lui-méme qui assure la livrai-
son de ce précieux breuvage chez les pharmaciens, les
épiciers et les cafés de la région.
Devant un tel succes, I'Ordre des Pharmaciens de Mont-
pellier va intenter aux freres Violet un procés pour
concurrence déloyale et il leur fut interdit d'utiliser le

mot quinquina, qui désignait un produit pharmaceu-
tique.

Le 70 Février 1873, la marque Byrrh est déposée au
greffe du tribunal de commerce de Perpignan.

Le sigle Byrrh, par son étrangeté, a toujours suscité la
curiosité et I'imagination.

L'origine de ce nom a l'orthographe étrange, a donné
lieu a de nombreuses versions. Byrrh est né selon la
petite histoire de I'ajustement, d( au hasard, de lettres
désignant des coupons d'étoffes entreposés dans la
petite mercerie des freres Violet.

En 1876, Simon et Pallade Violet modifient les statuts
de la société. Son activité est des lors basée unique-
ment sur le commerce de vin. Cette entreprise pros-
pére tres rapidement et deux comptoirs d'achat sont
installés en Espagne. A Thuir, les chais s'étendent pour
atteindre une capacité de stockage de 50 000 hecto-
litres en quelques années. Cette capacité deviendra
trés vite insuffisante et Simon décide de construire
une cave plus importante. Ne pouvant s'agrandir d'un
méme coté du boulevard, il fait tracer et réaliser les éta-
blissements que nous connaissons aujourd'hui.

A compter de cetinstant, I'entreprise n'aura de cesse de
prospérer et des agences sont installées dans le monde
entier. La Maison Violet participe a de nombreuses ex-
positions en France et a I'étranger et les premiéres pu-
blicités commencent a faire leur apparition.
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Simon Violet décede “i..
en 1891 et c'est son fils,

Lambert qui lui succede. |l
continue l'ceuvre de son pere \
et les travaux d'extensions des j
chais. Le nouvel établissement L\
est inauguré en 1892.
L'usine est ensuite réliée
au réseau ferroviaire
et la marquise du hall
d'expédition est l'ceuvre
de Gustave Eiffel. '
En 1910, I'entreprise compte 750 employés et distribue
plus de 30 millions de litres de Byrrh par an.

Dans les Pyrénées-Orientales, des caves sont construites
et de nombreuses succursales voient également le jour a
travers toute la France.

Au déces de Lambert en 1914, c'est Marie, son épouse
qui dirige la société. En 1920, Jacques et Simone, les
enfants de Lambert et Marie reprennent les rennes de
I'entreprise familiale et poursuivent les constructions de
cuves. Les chais de Thuir deviennent alors les plus vastes
du monde. lls sont a l'origine de nombreux records
comme:

- La construction de 3 cuves en béton dont la plus grande
a une capacité de stockage de plus de 6800 hectolitres
(680000 litres). Ces cuves sont destinées aux coupages
et a l'unification des vins.

- En 1934, fut construite une cuve en chéne d'une conte-
nance de 4205 hectolitres (420500 litres).

- Enfin, le troisiéme record, qui n'est pas le moindre, la
mise en vin de la plus grande cuve en chéne d'une ca-
pacité de 7 000 200 litres en 1951, record jamais égalé
depuis.
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compssilion du Byh, -

Mot ds CAVISTE

3cl de Byrrh
3 cl de Vermouth blanc
5 cl de Gin

11 cl de Byrrh
4,5 cl de Creme de cassis
40 cl d'Eau pétillante
Glagons - 1 Tranche

d'orange

oy Bi-Byvk
4 cl de Byrrh

2 cl de Cherry Brandy

Glagons

Casualily

32 cl de Scotch
11 cl de d'Amareto
11 cl de Byrrh

1/2 ca c Chocolat amer
1 Zeste d'orange

Le Byrrh peut se déguster seul ou en cocktail, il est aus-
si utilisé en cuisine pour concocter des sauces, des des-
serts, de viandes...

- Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.

Lundi au Samedi 10h-20h




