
ACCORDS

Foranell, signifie  "Vent 
marin»

Terroir  :  
Schistes en pente et en terrasses, Banyuls-
sur-Mer, Port-Vendres.
Cépages :
Grenache Noir, Syrah, Mourvèdre
Vinification : Vendange manuelle. Pressu-
rage direct et saignées des cuves de rouge.
Fermentation alcoolique en cuve à 20°C.
Fermentation Malolactique bloquée.
Élevage : 6 mois en cuve.

AOP Collioure

ROUSSILLON

MADELOC

Notes de Dégustation

Jolie robe 
rose sou-
tenue 

Des notes de petits 
fruits rouges; Fraise 
et cerise juteuse.

Fraîche et gourmande.
Franche et fruitée.

FORANELL

SERVIR  } 
à 8-12°C

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster entre 
copains !

Idéal sur des gambas 
marinées et grillées,
sur une sardinade.

Parfait sur une tarte
aux courgettese
au chêvre.

APÉRITIF

PLANXA

VÉGÉTARIEN

Superbe sur une
cuisine fraîche estivale.

ÉTÉ

SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

MADELOC
Banyuls-  sur-Mer

Le domaine Madeloc se situe à Banyuls-sur-
Mer, au cœur du Roussillon.
Ce domaine a été repris en 2009 par 
Elise Gaillard, fille de Pierre Gaillard, célèbre 

vigneron de la Côte-Rôtie en Vallée du Rhône.
Le vignoble s’étend sur 18,5 hectares plan-

tés des cépages régionaux, Grenaches noir, 
gris et blanc, Syrah, Carignan, Mourvèdre, 
Roussanne et Vermentino.
Les sols sont composés en grande majo-

rité, pour ne pas dire exclusivement de 
schistes, ce qui donne des vins fins et 
délicats avec toujours de la fraîcheur et 
de la vivacité apportée par les courants 

marins issus de la mer méditerranée.
Les vins produits par le domaine sont en 

appellation Collioure pour les vins secs et 
Banyuls pour les vins doux naturels.

Une partie du vignoble est cultivé sur des écha-
las, selon les méthodes employées dans la Vallée 
du Rhône. 
Le domaine Madeloc est donc un domaine mê-

lant le savoir-faire rhodanien à la tradition du 
terroir catalan. 


