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Terroir :

Plateau jurassique de structure caillou-
teuse (silex) avec graviers liés par une
terre Iégérement argileuse. Exempt de

tout calcaire libre, ce sol permet un enra-
cinement tres profond.
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e Chateau de Fosse-Seche, dirigé par 2 fréres
Adrien & Guilhaume Pire, se situe a l'extrémité
du plateau de Brossay, un petit village d’envi-
ron 300 habitants. Ce plateau est une curiosi-
té géologique, il est composé d'un sol jurassique ne
contenant pas de calcaire libre mais des pierres a
silex et de l'oxyde de fer piégé dans ce gravier de
silex en compléte dégradation. Lemplacement
du vignoble est légérement convexe et offre
donc une exposition fraiche et venteuse. Ajou-
té au sol chaud du a I'effet du silex, cela donne
aux vins de Fosse-Seche une rectitude tres
particuliere.
Les 40 hectares de vignobles sont exploi-
tés en agriculture biologique et biodyna-
mique, les vins blancs et rouges (Chenin et
Cabernet Franc) sont brillants et légers et se
caractérisent par une pureté, une élégance et
une finesse exceptionnelles, qui leur conférent un
équilibre et une buvabilité presque inégalés.
Fosse-Seche n'utilise plus de barriques depuis 2007,
et tous leurs vins sont vinifiés dans des ceufs en bé-
ton et des amphores du grés. Les vins sont fermen-
tés avec des levures naturelles et élevés sans ajout
de SO2 jusqu'a la mise en bouteille, ou ils re-
coivent un total modéré de 15-25 milligrammes
par litre.
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