
DOMAINE GARDIÉS
LES FALAISES

ACCORDS
Terroir  :  
Sol argilo-calcaire sur la commune
de Vingrau.
Cépages : 
50% Carignan, 30% Syrah,
20% Grenache Noir
Vinification : 
Vendange manuelle, levures indigènes,
macération traditionnelle de 20 à 25 jours.
Élevage :
20 mois en demi-muids.

AOP Côtes du Roussillon Villages

ROUSSILLON

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Complexe, fruits 
rouges, garrigue, 
épices.

Robe pourpre 
profond.

Riche, généreuse, 
ronde, tanins veloutés 
et soyeux.

SEC
V I N

OUVRIR } 1h avant
SERVIR  } 16 -18 °C
GARDE  } 8 - 10 ans

Parfait sur une côte 
bœuf persillée sauce 
roquefort.

Idéal sur des cailles 
farcies aux fruits secs.

Parfait sur une tome de 
brebis affinée et confi-
ture de cerises noires.

BŒUF

GIBIER

FROMAGE

À partager sur un
beau carré d’agneau 
au thym et romarin et 
grenailles rôties

AGNEAU



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

DOMAINE GARDIÉS
Espira- de- l’Agly

Vivre en harmonie avec la nature brute et sau-
vage, comprendre que tout part de la terre et 
de l’attention permanente qu’on lui apporte, 
telle est la philosophie de Jean Gardiés. 

C’est cette exigence de tous les instants, entrete-
nue par la seule passion du métier, qui permet 

de produire des vins biologiques d’une grande 
finesse qui soient l’expression de leur terroir.
Le Domaine Gardiés est situé entre Vingrau 
et Espira-de-l’Agly, au cœur du Roussillon.
Les vignes sont conduites avec des rende-

ments volontairement bas. Grâce à une 
observation très précise, tous les travaux 
de la vigne se font à des moments pro-

pices. Adossés aux contreforts des Cor-
bières, les schistes noirs d’Espira-de-l’Agly 

se mêlent aux calcaires de la garrigue envi-
ronnante pour accueillir une partie des terres du 

domaine. Du côté de Vingrau, terre originelle, les 
vieilles vignes de Grenache et de Carignan, ados-
sées aux falaises, s’épanouissent sur un sol d’argile 
et de calcaire.

Les parcelles du terroir de Génégals, situées sur 
les hauteurs de Vingrau, sont le lieu de prédi-

lection des cépages blancs et apportent équi-
libre et fraîcheur à leurs vins rouges.


