LA
GOUTTE

DU SEIGNEUR

DOMAINE DUSEIGNEUR
AOP Citos-div-Thisne

Terroir : Argilo-sableux et galets roulés A CCO/QDS
du Rhone.

(épages : 33% Grenache, 33% Viognier,
33% Bourboulenc

Vinification : Vendange manuelle. & APERO
. A partager entre
Pressurage direct.
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Elevage : En cuve Inox.
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e Domaine Duseigneur est situé dans le village de
Chateauneuf-du-Pape. Il couvre 30 hectares répartis
sur les appellations de Chateauneuf-du-Pape, Lirac
et Cotes-du-Rhone villages Laudun. Il a été créé en
1967 par le pere de Bernard Duseigneur, lui-méme
héritier de 4 générations de vignerons. Sous I'im-
pulsion de Bernard, le Domaine Duseigneur
allie habillement tradition et modernité. Issu
d’une famille vigneronne, installée de l'autre
coté du Rhone a Saint-Laurent-des-Arbres,
Bernard Duseigneur prend le gouvernail du
Domaine en 2002. Aprés une expérience
londonienne a la City, Il renoue avec mes
racines méditerranéennes en continuant
I'ceuvre de son pére Jean et de son frére Fré-
déric pour amarrer le navire sur la rive gauche
du Rhoéne a Chateauneuf-du-Pape.

Associé depuis 2007 avec Philippe Faure-Brac, meil-
leur sommelier du Monde 1992, Bernard a le privilege
de travailler avec un des plus fins connaisseurs du
monde du vin qui est aussi un véritable amoureux
des terroirs et des vignerons. Le vignoble est

conduit en biodynamie sous le label Biodyvin.
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