GRIER ALBA
DOMAINE GRIER

Terroir :

Marnes schisteuses.

(épage:

100% Chardonnay

Vinification :

Les raisins sont pressés apres une
macération pelliculaire de 4 a 5 heures.
Débordage statique pendant 48h puis
fermentation a 14°C .pour moitié en cuve
inox et pour moitié en fit de chéne.

Elevage :
50% en cuve et 50% en fut de chéne.
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Agrumes, fruits blancs,
notes briochées. Miné-
rale, fraiche, ample. r

Notes de citron
et de fruits

Belle robe
jaune clair.
~N blancs.
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POISSON

Parfait sur des poissons
a la planxa accom-
pagnés d’un tian de
légumes.

APERITIF

A déguster entre

copines!
TARTE

A déguster sur une

W’ pissaladiére

FROMAGE

Idéal sur un plateau de
fromages affinés.
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e domaine Grier est situé au coeur des
Fenouilledes, dans la célebre Vallée de
I'Agly.

Il a été créé en 2006 par la famille Grier
originaire d’Afrique du Sud qui exploite une

parcelle de 22 hectares a Caudies.
Afin de pouvoir vinifier leurs propres
raisins, ils achetérent une cave en pierres
du 19 siecle a Saint-Paul-de-Fenouillet.
A la vigne, nous ne retrouvons comme
cépage blanc que le Maccabeu. Cest
pourquoi dans un deuxiéeme temps,
les Grier firent [l'acquisition d'une
parcelle de Chardonnay. En rouge par
contre, nous retrouvons les trois cépages
typiques du Roussillon en particulier et du
pourtour méditerranéen en général : La Syrah, le
Carignan noir et le Grenache noir. Les sols sont

majoritairement composés de marnes.
A partir de cépages méditerranéens, cultivés
sur un terroir d'exception, ils produisent une
gamme de vins remarquables qui célebrent
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



