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n 2007, Marc Benassis vinifie son
e premier millésime a la cave fami-
liale des Hospices au coeur du vil-
lage de Canet-en-Roussillon.

Cest avec beaucoup d'affection qu'il re-
produit, au quotidien, les petits gestes «
Vignerons » que réalisaient avant lui ses
ainés.

La plupart des vignes qu'il travaille au-
jourd’hui portent encore ces traces du
temps laissé par 5 générations de vi-
gnerons.

Au sous-sol, le chai a barriques du cha-
teau. Celui-ci abrite une collection de 120
fats de chénes qui permet d'élever leurs
vins blancs, rouges et un Solera de Rive-
saltes Ambré Hors-d’Age exceptionnel.
La démarche viticole de Marc s'inscrit
dans le respect de l'environnement au
travers de I'agriculture raisonnée.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27

www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Malllol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



