
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe rouge
rubis bril-
lante.

Des notes de fruits 
rouges et épicées. Une 
pointe de Cacao.

Gourmand, fruitée et 
tendre, croquante. Ta-
nins fins, jolie matière.
Belle longueur.

Terroir  :  
Sol calcaire et couvert d’un conglomé-
rat de silex, provient d’une parcelle en 
coteaux située à 15km à l’est du do-
maine de la Butte.
Cépage : 
100% Cabernet Franc
Vinification : 
Récolte manuelle. Éraflage. Cuvaison 
dure de 2 semaines. 
Élevage : 
En cuve inox durant 6 mois.

      LE
PIED DE LA BUTTE

AOP Bourgueil

OUVRIR  } 1 h avant
SERVIR  } 14°C
GARDE } 5 ans
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DOMAINE DE LA BUTTE

Délicieux sur une belle 
de cochon aux cerises 
et cornichons.

Superbe sur le poulet 
du dimanche et sa 
purée maison.

Sublimera un rôti de 
cochon aux herbes 
fraîches et ail en che-
mise.

Parfait sur un carré 
d’agneau au thym.

CASSE-CROÛTES

AU FOUR

CUISINE DE MAMIE

COCOTTE
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Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

J
acky Blot, propriétaire de la Taille aux Loups 
(créé en 1992) à Montlouis-sur-Loire, reprend 
le Domaine de la Butte en 2002. Entrepre-
neur soucieux d’excellence, ce vinificateur 

de chenins charmeurs bouleverse le ronron 
rustique du cabernet bourgueillois. L’option 

d’isoler les parcelles à la vinification (en sui-
vant le sens du coteau) et d’apporter une 
touche de sophistication dans l’élevage 
a immédiatement payé. Le Haut de la 

Butte exprime la fraîcheur et la finesse 
des terres pauvres, Mi-Pente est la 
plus grande cuvée de terroir créée à 
Bourgueil depuis longtemps, et Pied 

de la Butte joue la simplicité précoce. 
Enfin, Perrières, lieu-dit réputé, s’intercale 

entre Haut de la Butte et Mi-Pente, accor-
dant le charme fruité du cabernet à la fraîcheur 
agreste typique du sol argilo-calcaire du cru. 
Les élevages se révèlent parfaitement adaptés 

et les vins offrent un visage contemporain 
et très abouti des différentes expressions 
des vins de Bourgueil. Les vignobles sont 
conduits en agriculture biologiques.
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