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JONQUERLES D'ORIOLA
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(épage : 100% Muscat d’Alexandrie

Vinification : Vendange de nuit.

Pressurage pneumatique. Fermentation a & CHIC

basse température. A déguster sur un foie
gras mi-cuit et figues

Elevage : Sur lies fines en cuve. @ oties.

PRODUITS DE LA MER &
Idéal sur une poélée

de Saint-Jacques.
FROMAGE
Superbe sur des
g fromages affinés.
Robe limpide  Fin, élégant, notes  Bel équilibre entre DESS‘;:RT
et or pale. de fleurs blanches,  rondeur et vivacité. Parfait sur une tarte
de miel, de poire. Elégante, saveurs de at‘xrgoggs
N fruits frais. ' €t amandes. \




epuis 1485, plus de 27

générations de  vignerons

se succedent dans la famille

Jonquéres d'Oriola, dont

I'histoire est étroitement liée a la vigne

et au monde équestre. Plusieurs titres

Olympiques et de Champions du

monde en équitation et en escrime

ont fait la notoriété de cette famille

catalane. Son excellence se it

aussi dans la qualité de ses vins.

Philippe et William Jonquéres

d’Oriola, respectivement peére et fils,

travaillent en symbiose depuis plusieurs

années pour élaborer des vins au Chateau

de Corneilla-del-Vercol, dans le Roussillon.

Aujourd’hui, William Jonquéres d'Oriola a

repris les rénes du chateau de Corneilla, le
point d'ancrage de la famille.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[ZO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



