
Brasserie / distillerie LA CANYA
La Brasserie artisanale La Canya, située à Saint-André au 
cœur du pays catalan, élabore des bières pur malt de haute 
fermentation dans le respect des traditions brassicoles et des 
spiritueux dans des alambics en cuivre afin de respecter les 
arômes. La Canya utilise des céréales bio et paysannes
produites exclusivement dans la région Occitanie Pyrénées
Méditerranée et produit son propre houblon certifié Bio.
Elle travaille dans une démarche zéro déchet, et fournie les 
résidus de ses brassages (céréales) aux agriculteurs locaux.

La France regroupe pas moins d’une qua-
rantaine de distilleries de whisky, de nou-
veaux acteurs se lançant dans l’aventure 
du malt, se sont depuis regroupés sous 
forme de fédération (officiellement lancée 
le 18 janvier 2016) afin de faire valoir leur 
savoir-faire au sein du pays, mais égale-
ment au-delà de l’Hexagone !
La France réunie toutes les conditions 
requises et propices à la production de 
whisky : le savoir-faire de la distillation y est 
présent depuis des siècles, les ressources 
naturelles y sont idéales et sa dynamique 
d’innovation et d’entrepreneuriat est parti-
culièrement développée. Sans oublier son 
approche "terroir" et qualitative, héritée 
du vin, qui confère un cadre plus que favo-
rable au développement de ses whiskies.
En 1980 les pionniers bretons de Waren-
ghem (Armorik), ont décidé de se lancer 
dans l’aventure.
Deux régions ont su particulièrement tirer 
leur carte du jeu : la Bretagne et l’Alsace, qui 
se sont vues attribuer une Indication Géo-
graphique Protégée il y a quelques années, 
une étape fondamentale dans la recon-
naissance internationale du whisky fran-
çais (bien que les critères de cette IGP firent 
couler beaucoup d’encre à l’époque…).

Fiche Technique / Seixante Grenat
GRENAT est un single cask 100% malt d'orge bio non filtré à froid. 
Il est issu d’une maturation de plus de 36 mois dans un fût de chêne 
français de vin rouge du domaine Mas Cristine et d’un finish sur un 
banyuls de la Coume del Mas.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
   un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

Notes de dégustation
NEZ  }  Délicatement parfumé, notes de fruits, miel 
vanille, boisé.
BOUCHE  }  Ronde, fruits à l'eau-de-vie, fruits secs.
FINALE  }  Élégante et vanillée. 
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Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.
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