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Fondée en 1842, La Favorite fait partie des 2 dernieres dis-
tilleries familiales de la Martinique, elle produit des rhum
Agricole en AOC Martinique. C'est en 1905 qu'Henri Dor-
moy rachete I'exploitation et la modernise avec la machine
a mapeur, toujours en service aujourd'hui. Actuellement

la 3¢me génération est a la téte de I'entreprise, et continue
de produire environ 500 000 litres de rhum chaque année.
15% de la production annuelle est mise a vieillir dans les
Chais, et sera travaillée au fil des ans, pour devenir rhum
vieux. Savoir-faire, authenticité et maitrise de son environ-
MARTINIQUE/ nement, a La Favorite, le rhum est une histoire de famille !
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Fondée en 1842

Dés le XVII¢ siecle, le rhum est un alcool de canne
produit en Martinique qui est connu sous les
noms de "Tafia", "Guildive" et "Tue Diable". Le
rhum "Z'habitant" est né. Il est aujourd'hui appelé
rhum agricole. Les producteurs martiniquais ont
été les premiers a obtenir un label.

La Martinique produit I'un des meilleurs rhums
agricoles du monde et posséde aujourd'hui une
réputation internationale ! Issus de pur jus de
canne a sucre, ces rhums — qu'ils soient blancs,
dorés ou bruns - exhalent de subtils ardmes et
expriment de riches saveurs. Lattribution, en
1996, par la législation francaise de I'Appellation
d'Origine Controlée (AOC) aux terroirs de la Mar-
tinique est venue consacrer un savoir-faire ex-

ceptionnel dans cette classe de rhum.
A 4 ( Ce rhum blanc issu d'une longue fermentation et d’'une distil-

ce lation en colonne se déguste idéalement en ti’ punch : un zeste

Versez votre rhum dans un verre Warm, qui de citron, un peu de sirop de canne viendront magnifier ses sa-

se referme légérement au centre ce qui vous veurs de la plus belle des manieres.

permettra de concentrer les arbmes. Ap- Une édition qui fait déja fureur !

prochez le verre de votre nez mais pas trop

prés. Humez les parfums, puis prenez une

petite gorgée de rhum et fermez la bouche. E Q .
Faites rouler cette gorgée sur et autour de
la langue. Vous saliverez pour réduire na-
g P NEZ } S'ouvre sur des notes de canne fraichement coupée.

turellement le degré d’alcool avant d’ava- > . ) )
ler. Quelques secondes aprés avoir avalé BOUCHE } Ronde, fruitée, saveurs d'agrumes et fruits exotiques.
FINALE } Onctueuse, notes subtiles =

le rhum, concentrez vous sur les saveurs et def blanch
sensations qui persistent en bouche. € fleurs blanches.

Met du CAVISTE

Ce rhum peut se déguster le soir ; en cocktail (Ti’ Punch).
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@ Limpidité : Cristallin Limpide Voilé Trouble Dépots
Couleur: Tres clair Clair Typique Foncé Tres foncé
Intensité Olfactive: Trés Faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Agressivité Olfactive: Absence Faible Moyenne Agressive Trés Agressive
oN Richesse Aromatique: Pauvre au Simple Trés Riche ou Complexe
Impression Premiére : Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Profil Gustatif: Rondeur Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Acidité/Bralant Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
9 Amer Tres faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Typicité Aromatique: Typique Atypique
Persistance Aromatique: Tres Courte Courte Moyenne Longue Trés Longue
Courte Moyenne Longue Persistante

Commentaires

RHUM } Eau-de-vie, canne a sucre ou de ses dérivés (mélasse, sirop)
MELASSE DE CANNE } Dérivés de la cristallisation du jus de canne.

VEGETAUX } Canne fraiche, Herbe Fraiche, Sous-bois, Feuillage, Foin, Céréales... [_ed/ J 1%

EPICES } Poivre, Girofle, Piment, Cannelle, Aromates, Muscade, Gingembre, Mélasse. ..

TOASTES } Caramel, Levure, Fruits & coques, Praliné, Vanille, Café, Cacao, Pain grillé...

BOISES } Cuir, Réglisse, Bois de Santal, Boite a cigare, Bois brdilé, Torréfi¢, Balsamique ...

FRUITES } Fruits tropicaux, Fruits blancs, noirs et rouges, Fruits secs et cuits, Agrumes. ..

FLORAUX } Fleurs fraiches, Fleurs séchées, Miel, Lavande, Violette, Cire d'abeille, Médicinal, Mentholé...
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RON HISPANIQUE / Rhum de mélasse / Cuba, Porto Rico, République Dominicaine, Venezuela, Colombie, Nicaragua...
RUM BRITANIQUE / Rhum de mélasse / La Barbade, Guyane Britannique...

RHUM AGRICOLE / Sec et Fruité / Rhum de jus de canne / IGP ou AOP francaise - Martinique, Guadeloupe, Réunion,
Guyane... CACHACA / Diverses variétés de canne, assemblées ou seules/ Brésil.

Lundi au Samedi 10h-20h - Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.




