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Terroir :
Sol de schistes.

(épages : 90% Grenache Gris,
10% Grenache Blanc.

Vinification :

Vendange manuelle en cagette. Pressu-

rage direct. Dernieres presses de la cuvée

L'Argile, vinifiées séparément.

Elevage 2 Oxidatif, Sous voile de levures,

en barriques, pendant 2 a 4 ans.
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Elégant, belle

Robe
or d’amandes, de noix, fruits fraicheur avec une

Complexe, notes

blancs mars, genét. délicate salinité.
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ROUSSILLON

VOILE D'ARGILE

LA RECTO}?IE

ACCORDS

EN BONNE COMPAGNIE
Pour l'apéritif !
Sur de beaux jambons
g ibériques, des anchois
: marinés.
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SAVOUREUX

Merveilleux sur un

veau aux amandes et
purée maison. \

FROMAGE
Superbe sur un
Comté affiné et

une vieille tomme
de brebis.
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arc et Thierry Parcé ont hérité d'un vi-
gnoble familial.
Au domaine de La Rectorie les vinifi-
cations sont guidées par le choix des
vignes, a partir d'une trentaine de parcelles d’ex-
positions et d'altitudes différentes ou le Grenache
regne en maitre. Lage des vignes, la maitrise des
rendements, le maintien des cépages originaux,
c'est par ces moyens simples qu’ils peuvent
rester en harmonie avec l'identité de ce
terroir. Le vignoble s’accroche aux pentes
rudes du bord de mer autour de Banyuls
et de Collioure dans le Roussillon.
Aujourd’hui c’est Thierry et son fils
Jean-Emmanuel qui menent la proprié-
té. La tendance au réchauffement clima-
tique étant une réalité, ils ont décidé d’en
tenir compte pour la conduite du vignoble.
Pour cela, et dans le but de garder une cer-
taine fraicheur et finesse dans leurs vins, ils ont
choisi de privilégier les terroirs a I'abri des excés de
la chaleur, et dont la nature du sol, permettant un
enracinement profond, laisse a la vigne les moyens
de résister du mieux possible aux années de sé-
cheresse.
Les terroirs de la Rectorie se définissent sur
trois ilots distincts évoluant sur des terres de
schistes majoritairement.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutiqgue.caves-maillol. fr

SAS Caves Malllol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec moderation



