
Fruité et floralRobe rose 
foncée

LA TOUR VIEILLE
ROSÉ DES ROCHES

ACCORDS
Terroir  :  
Sol assez pauvre sur roche mère schis-
teuse affleurante, Côte Vermeille
Cépages :  50% Syrah, 35% Grenache Noir, 
15% Grenache Gris
Vinification :  Vendange manuelle. 
Pressurage direct. La Syrah est macérée 
quelques heures à basse température.
Élevage :   en cuve thermo-régulée.

AOP Collioure

ROUSSILLON

Notes de Dégustation

Ample, ronde, 
dynamique, équili-
brée.

SEC
V I N

SERVIR  } 
à 10°C

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster entre 
copains !

Idéal sur des poissons 
au four.

Divin sur un poulet 
mariné et grillé.

APÉRITIF

PLANXA

VOLAILLE

Superbe sur une poêlée 
de légumes de saison.

VEGGIE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

Le  d o m a i n e  e s t  c r é é  e n  19 8 2  p a r

 Vincent Cantié, est établi sur les 
hauteurs du village de Collioure. 
Reprenant le vignoble familial puis 
agrandi par la suite, les vignes sont 
situées sur Banyuls, Port-Vendres et 

Collioure. La Côte Vermeille offre 
un sol assez pauvre sur roche 
mère schisteuse affleurante. 
Soumise au climat méditerra-
néen, la plante doit dévelop-
per de puissantes racines pour 

aller puiser les éléments du 
sous-sol. La faible densité 
de plantation (env. 5000 
pieds/ha), l’ensoleillement 

et la Tramontane conjugués 
à un faible rendement (35gl/

ha) donnent des raisins sains et 
concentrés. Ce vignoble de coteaux 

abrupts est cultivé en terrasses fa-
çonnées par des murettes de pierres 
sèches, héritage de la viticulture ca-
talane traditionnelle. Cette Topo-

graphie sauvage impose un travail 
exclusivement manuel tout au 

long de l’année.

LA TOUR VIEILLE
Collioure


