EOS

ERIC LAGUERRE

ROUSSILLON

AOP. Gites, duw Fooussilllon

Terroir:

Granites Caillouteux

Commune de Tarerach 400/450 m
Pyrénées-Orientales.

(épages :

65% Grenache Blanc, 35% Macabeu
Vinification :

Vendanges manuelles. Levures indigénes.
Pressurage direct lent.

Elevage :

8 mois en barrique.
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. Fraiche, jolies notes
Jolie robe iy
A florales, minérales, une
or pale. . X A
pointe de pierre a fusil.
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Frais et fruité.
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PLANXA

Idéal sur des rougets

grillés.
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VOLAILLE

Superbe sur un poulet
au curry et courgettes

grillées

ACCORDS

APERITIF

Entre copains, sur des
tartines au beurre d'an-
chois de Collioure.
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POISSON

Merveilleux sur des
médaillons de lotte
au beurre citronné.
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e Domaine Laguerre est situé dans le sud
de la France a Saint-Martin-de-Fenouillet, au
cceur du vignoble du Roussillon.
En 1999, Eric Laguerre, I'actuel représentant
d’une famille de vignerons séculaires, prend les che-
mins de traverse, un retour aux sources.

Fini le productivisme, les rendements a tout
prix, les artifices chimiques en tout genre, dé-
sormais, la vigne sera subtilement assistée
pour tirer le meilleur de son naturel.

Le vignoble s'étend sur 39 hectares et est
certifié en agriculture biologique depuis
2003.
Les sols sont essentiellement constitués
d’arenes granitiques.
Tous les gestes de culture sont accomplis
dans le respect des périodes définies par le
calendrier lunaire afin de préserver et respecter
I'activité des organismes vivants présents dans le
sol et les cycles végétatifs de la vigne.
La cueillette manuelle est pratiquée le matin, par
températures fraiches les jours de fortes chaleurs
et les différents cépages sont vinifiés séparé-
ment afin de préserver au mieux l'expression
de chaque terroir.

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
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cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmalillol.fr - boutigue caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



