
ACCORDS
Terroir  :  
Calcaire Kimmeridgien affleurant.
Sommet de coteaux, 350 mètres d’alti-
tude.
Cépage : 100% Négrette
Vinification : Vendanges manuelles. Vinif 
naturelle (levures indigènes), égrappage 
total, cuvaison de 30 jours. Fermentation 
en cuve béton. 
Élevage : 6 mois en cuve béton et bar-
rique, non collé ni filtré.

LA FOLLE NOIRE 
D’AMBAT

SUD-OUEST 
/ Lot & Garonne

AOP Fronton

Notes de Dégustation

Robe
violacée
sombre. 

Des fragrances de 
cerises noires et 
fleurs délicates.

Veloutée, droite, ju-
teuse, fine, épicée avec 
des tanins veloutés.

SEC
V I N
Vin Nature

SERVIR  } 14 - 16°C
OUVRIR } 1h avant

GARDE  } 2 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Superbe sur une en-
trecôte  à la sauce au 
poivre et grosse frites 
maison.

Superbe sur un magret 
de canard aux pommes, 
miel et balsamique.

Merveilleux sur le cas-
soulet  d’Huguette.

À LA BONNE FRANQUETTE !

Parfait sur des galtes 
de porc confites au 
Banyuls, et purée 
maison.

COCHON !

SUCRÉ / SALÉ

CUISINE DE MAMIE !

LE ROC



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

C
’est au cœur du Sud-Ouest, au milieu 
de l’aire d’appellation Fronton que le 
Domaine le Roc, situé entre Garonne et 
Tarn, produit des vins de forte person-

nalité mettant en valeur le cépage embléma-
tique de l’appellation, la Négrette.

L’histoire du Domaine Le Roc est celle de 
la famille Ribes et d’une équipe soudée 
où chacun trouve sa place. Jean Luc re-
prend la propriété familiale en 1981, re-

joint par Frédéric et Cathy en 1988, 
puis par Pierre en 1995. Depuis 
quelques années, Grégoire et Anne, 

ont rejoint l’aventure.
À la vigne, l’agriculture est saine et rai-

sonnée avec un travail respectueux et 
sincère.

Le vignoble s’étend sur 40 hectares plantés 
de Négrette, Syrah et Cabernet Franc pour les 
rouges et de Chardonnay, Sémillon, Musca-

delle et Viognier pour les blancs.
Les vins sont authentiques, généreux, et 

possèdent des notes fruitées incompa-
rables.

LE ROC Fronton


