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Vinification : Récolte manuelle en cais- & /[I)P,ll:'.R.ITIF -
OUVRIR }1/2 h avant sette. Vendange triée. Fermentation en e e B
SERVIR } 16°C levures indigénes. g T
GARDE } 3 ans flevage: "

En cuve. CUISINE DE MAMIE
Superbe sur le coq au

Y, _ vin de mamie Lucette. Q Z
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[ pommes de terre en
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Robe rubis  Fin, fruité. Des notes ~ Gourmande, souple et POISSON
aux reflets de cassis frais et fraiche, belle intensité Parfait sur un

violacés. quelques touches de  Jolie finale fruitée. Tanins Saint-Nectaire. g
N\ fruits rouges. enrobés. Digeste. e '




La téte du domaine familial de-
puis 1990, Dominique Joseph
représente la 4°m¢ génération de
vignerons.
Le domaine s'étend sur 12 hectares ré-
partis aux alentours du village de Var-
rains au coeur de l'appellation Saumur
Champigny.

Les vignes agées de 30 a 80 ans sont ven-
dangées manuellement afin de ne garder
que les raisins de qualité. Le travail du vigneron
sur le Cabernet Franc permet de produire des
vins subitils et sur le fruit.

Le domaine est aujourd’hui certifié a I'agricul-
ture biologique.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/ZZO[ _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmaillol.fr - boutigue caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



