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CARIGNAN BLANC

LEDOGAR

Terroir :

et gres rouges.

(épage:

100% Carignan Blanc

Vinification : vendange manuelle.

Vinification naturelle en levures indigénes.
Sans sulfites ajoutés. Pressuage direct.

Elevage :
En cuve.

“Nlis, do Digustadion

Amande fraiche, Ample et ronde. Belle

bulbe de fenouil, vivacité. Une pointe
~ petits fruits jaunes.  d’épices en finale.

e

CORBIERES

Vi de France

Argilo-calcaire est tapissé de galets roulés

ACCORDS

7149/3

A déguster sur un tian

aux légumes et herbes
E fraiches d'été.

PLANXA
Parfait sur du thon
rouge mariné et grillé. W’

FROMAGE
Idéal sur un beau pla-
W' teau de fromages doux.




n Bio depuis la fin des années 2000,

| Domaine Ledogar est conduit

par deux freres, Xavier et Mathieu

— Ledogar, fils de vigneron coopé-

rateur, implanté sur la commune de Fer-

rals-les-Corbiéres, au coeur de I'Aude et de
I'appellation Corbiéres.

Surles dizaines de parcelles du domaine,

les 20 hectares de vignes sont cultivés

sans aucun intrant chimique. Mathieu et

Xavier préservent la vie des sols, selon les

préceptes de la biodynamie et de I'agriculture

biologique, appliquant des régles différentes sur

chaque parcelle.
Les vins affichent ce petit supplément de vie et
ce grain de fantaisie qui déclenchent I'émotion.

| DOMAINE LEDOGAR .
oY oo aute T-ovnals - tos-Corbiones

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
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cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 271
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr
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