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Terroir :
Plateau calcaire et causse karstique
argilo-calcaire a 250m d’altitude.

(épages : 57% Vermentino,
20% Roussanne, 10% Chenin

Vinification : Vendange manuelle en
caissettes. Fermentation naturelle, sans
levures ni enzymes directement en de-
mi-muids.

Elevage: 12 mois en demi-muids sur lies.
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Robe or pale.  Notes d'agrumes et  Belle fraicheur, joli gras.
de fruits exotiques.  Finale saline et minérale.
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ACCORDS

COQUILLAGES
Un délice sur des
Saint-Jacques snackées.

et fondu de poireaux
crémée.

FROMAGE
Sublimera un plateau

de chévre. W’
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Matthieu Torquebiau, vigneron W
Terrasses du Larzac
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déaliste et réveur pour certains, perfection-

niste et obstiné pour dautres, Matthieu

Torquebiau est avant tout un passionné, un

amoureux de la nature et des belles choses.

Lorsqu'il crée le Domaine I'Hermas en 2004,
il se met en quéte d’'un terroir précis.

Il recherche des garrigues en altitude,
exposées au nord, autour de la proprié-
té familiale. Cet "Hermas" (terre aban-
donnée en occitan) enfin déniché, il le

défriche et plante de la Syrah et du
Mourvedre. Le domaine s'étend
aujourd’hui sur une dizaine d’hec-
tares.
Apres six longues années d’attente
et de travail, le premier millésime ar-
rive en 2009 : élégant, frais et exprimant
toute la minéralité du terroir des Terrasses
du Larzac. Le pari est réussi.
I’Aventure commence...
Oenologue de formation mais surtout pas
"winemaker", Matthieu vinifie aujourd’hui
deux cuvées : I'Hermas Blanc et I'Her-
mas Rouge. Les plus grands étoilés de
France les affichent sur leur carte des

vins.
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cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21

www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



