
MARS WHISKY

Distillerie MARS WHISKY
A une histoire aussi tumultueuse que hors du commun. Son fon-
dateur Kiichiro Iwai, l’homme à l’origine du départ pour l’Écosse 
du fameux Masataka Taketsuru et surtout propriétaire d’une so-
ciété de spiritueux productrice de shochu (eau-de-vie japonaise). 
La distillerie Shinshu Mars bénéficie d’une situation géogra-
phique exceptionnelle, perchée à 800 mètres d’altitude dans une 
région au climat rude, la distillerie bénéficie de sources d’eau pure 
filtrée par la montagne pendant des siècles. Autre particularité, 
la production de whisky n’a lieu que pendant les mois d’hiver. 
La baisse de la demande dans les années 80 oblige la distillerie à 
fermer ses portes en 1992 jusqu’à sa réouverture en 2011. 

Fiche Technique / Komagatake 2020
Mars whisky dévoile sa nouvelle édition limitée, en provenance de sa 
distillerie Shinshu, nichée au centre du Japon. Cette expression est un 
assemblage d’ex-fûts de Bourbon majoritairement, ayant reposés dans 
les chais de la distillerie, à 800 mètres d’altitude.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
   un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

KOMAGATAKE 2020

Notes de dégustation
NEZ  }  Confiture de prunes, miel d'acacia et vanille.
BOUCHE  }  Orange et cacao. 
FINALE  }  Élégante et subtile.
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Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.

Les distilleries du sud-ouest de l’île, sont 
situées au pied du mont Tennozan, dans 
le sud-ouest de Kyoto, à mi chemin vers 
Osaka. Entouré de montagnes et de forêts, 
le site est souvent recouvert d’une brume 
dense. L’environnement chaud et humide 
est bien adapté à la fabrication du Whisky. 
Son eau minérale est célèbre et confère 
aux whiskies un goût incomparable.
.Les distilleries de l’ouest de l’île, situées 
au d’un climat frais et humide et de l’eau 
de fonte des neiges vierge de la montagne. 
L’objectif est de profiter des terres et forêts 
naturelles du Japon pour développer un 
whisky propre, sucré et légèrement fumé, 
conçu pour plaire à un palais délicat. Au 
cœur des Alpes japonaises, à presque 700 
mètres d’altitude.
.Les distilleries du nord de l’île,  l’emplace-
ment a été choisi en raison de la propreté 
de l’air et du niveau d’humidité.  Entouré 
de lacs et de cerisiers en fleurs,  confèrent 
un whisky plus doux et plus élégant.

JAPON/ 
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