Caves
Maillol

Perpignan

ROUSSILLON

TAMARIUS

MAS CREMAT

Termoir - E'P (slos. Calabanes
Schistes noirs, Vallée de I'Agly.

ACCORDS
40% Syrah, 40% Grenache Noir,

20% Marselan
Vinification : Vendange manuelle.
Egrappage total. Macération de 15 jours. A PARTAGER
o Pigeage, remontage. Extraction maxi- et T
SERVIR } 16-18°C male du fruit. Fermentations en cuve de grilladespde beeuf,
GARE } 5 ans chacun des cépages. q d’agneau et aioli.
Elevage : 6 mois en cuve. SURPRISE!
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e Mas Cremat est un domaine fami-
lial situé a Espira-de-I'’Agly au cceur
du Roussillon. Le vignoble s'étend
sur 30 hectares avec un terroir ex-
ceptionnel, le long de la vallée de I'Agly,
dominé par le massif du Canigou. Dans
le plus grand respect pour I'environne-
ment et en harmonie avec ce terroir,
Catherine, Christine et Julien Jeannin
cultivent des cépages traditionnels
méditerranéens qui sont parfaite-
ment adaptés a l'originalité du sol
et au caractére extréme du climat
catalan.
La vigne est implantée depuis de lon-
gues années et le microclimat spécifique,
chaleureuy, allié a la terre a donné le nom de
"Cremat" au domaine, qui signifie "Brlé" en
catalan. Les efforts sont largement récom-
pensés par cette terre qui offre aujourd’hui
des vins profonds et élégants reconnus
en France et a I'étranger pour donner
toute la convivialité requise a une bonne
table.

DOMAINMNE

MAS CREMAT

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



