
Complexe, fruité, 
épicé et sauvage, Vio-
lette,fleur d'oranger, 
mûre cuite

Superbe sur une côte 
de bœuf marinée et 
grillée et aligot.

Délicieux sur un Opéra 
ou une tarte aux myr-
tilles.

PLANXA

DESSERT

MAS DE LIBIAN
LA CALADE

ACCORDS

Terroir  :  Argilo-calcaire, galets roulés, 
sable. Climat méditerranéen, étés secs et 
chauds, faible pluviosité, très venté.
Cépages : 90% Mourvèdre,
10% Grenache Noir
Vinification : Vendange manuelle.
Éraflage 100%. Léger foulage. Régula-
tion des températures de fermentations. 
Macération de 21 jours. Pigeage (parfois). 
Écoulage par gravité. Pressurage pneu-
matique.
Élevage :  25% en demi-muid, 25% en 
jarre en grès, 25% en jarre porcelaine et 
25%  en cuve.

Vin de France

OUVRIR  } 1h avant
SERVIR  } 16°C

GARDE  } + de 10 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Parfait sur une poêlée 
de ceps en persillade.

SOUS-BOIS

Merveilleux sur un 
risotto crémeux aux 
truffes.

ITALIA

Robe rouge 
rubis intense.

Concentrée, puissante 
et tannique. Fruitée et 
épicée. Boisé fondu, 
fraîcheur

SEC
V I N
Vin Nature

RHÔNE

L
a Calade : Nom 
provençal désignant 
un chemin qui grimpe 
avec une notion de 

cailloux/pavés. Si vous venez 
chez nous vous comprendrez en 
voyant notre chemin d’accès…



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

S
itué à Saint-Marcel-d’Ardèche 
sur la rive droite du Rhône, tout 
au bout des gorges de l’Ar-
dèche, le Mas de Libian appar-

tient à la Hélène Thibon depuis 1670.
 Domaine familial transmis de gé-
nérations en générations, les 25 
hectares travaillés depuis toujours 

en agriculture biologique sont 
certifiés en biodynamie par DE-
METER, le sol n’a subi ni l’impact 

des pesticides ni celui des dés-
herbants. Travail du sol en traction 

équine. Terroir baigné de soleil, le Mas 
de Libian revendique ses appartenances 
méridionales en produisant des vins d’as-

semblage (grenache, Mourvèdre, Syrah, 
Counoise, Vaccarèse.....) sur un terroir de 

galets roulés et d’argiles rouges typi-
quement Rhodanien.

Saint-Marcel d’Ardèche

MAS DE LIBIAN


