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Terroir :
Galets roulés villafranchiens.

(épages :
Roussanne, Vermentino A CCO/QDS
Vinification : Vendange manuelle. Fer-

mentation en levures indigénes et vinifié
en fat. Peu d’extraction.

Elevage :

APERITIF
8 mois sur lies. A déguster lors d’'un
Y apéritif ensoleillé et
\ entre copines !

Parfait sur des coquil-

S lage et poissons grillés.

Netis, do Deguslilion
& GRILLADE

Idéal sur un poulet ma-

s N [ riné aux herbes fraiches
V4 % » I - q\ et citron confit, grillé.

g o FROMAGE
Robe Jus de fruits jaunes Bel équilibre entre aro- Superbe sur des &
jaune gourmand et mdr. matique et rondeur. Chépvres s
clair. Notes florales. Finale beurrée. E

N [/




e Mas du Chéne est un domaine
viticole de 14 hectares de vignes
; situé au sud des Costieres de
Nimes, aux portes de la Camargue
a Saint-Gilles dans le Gard.
Emmanuelle Delon décide de tout quit-
ter pour s'installer au Mas avec son fils
et continuer l'aventure familiale.
Son conjoint Luc Vignal, apres
quelques années en tant que caviste,
décide de passer de l'autre coté de la
barriére et se joint a elle en 2008.
lIs proposent de nombreuses cuvées pour la
plupart en monocépage et en bio.
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. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

a\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés T0h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L 'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consomimer avec modération



